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Предисловие
Евразийский совет по стандартизации, метрологии и сертификации (ЕАСС) представляет собой региональное объединение национальных органов по стандартизации государств, входящих в Содружество Независимых Государств. В дальнейшем возможно вступление в ЕАСС национальных органов по стандартизации других государств.
Цели, основные принципы и общие правила проведения работ по межгосударственной стандартизации установлены ГОСТ 1.0 «Межгосударственная система стандартизации. Основные положения» и ГОСТ 1.2 «Межгосударственная система стандартизации. Стандарты межгосударственные, правила и рекомендации по межгосударственной стандартизации. Правила разработки, принятия, обновления и отмены».
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Информация о введении в действие (прекращении действия) настоящего стандарта и изменений к нему на территории указанных выше государств публикуется в указателях национальных стандартов, издаваемых в этих государствах, а также в сети Интернет на сайтах соответствующих национальных органов по стандартизации.
В случае пересмотра, изменения или отмены настоящего стандарта соответствующая информация будет опубликована на официальном интернет-сайте Межгосударственного совета по стандартизации, метрологии и сертификации в каталоге «Межгосударственные стандарты».
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МЕЖГОСУДАРСТВЕННЫЙ СТАНДАРТ
	ФЕРМЕНТНЫЕ ПРЕПАРАТЫ 
Методы определения органолептических, физико-химических и микробиологических показателей

Enzyme preparations.
Methods for the determination of organoleptic, physicochemical and microbiological indicators 


                                                                                 
			Дата введения – 

1 Область применения

Настоящий стандарт распространяется на ферментные препараты, используемые при производстве пищевой и кормовой продукции и в других обрабатывающих отраслях, и устанавливает методы определения органолептических, физико-химических и микробиологических показателей.

2 Нормативные ссылки

В настоящем стандарте использованы нормативные ссылки на следующие межгосударственные стандарты:
ГОСТ 8.423 Государственная система обеспечения единства измерений. Секундомеры механические. Методы и средства поверки
ГОСТ 12.0.004 Система стандартов безопасности труда. Организация обучения безопасности труда. Общие положения
ГОСТ 12.1.004 Система стандартов безопасности труда. Пожарная безопасность. Общие требования
ГОСТ 12.1.005 Система стандартов безопасности труда. Общие санитарно-гигиенические требования к воздуху рабочей зоны
ГОСТ 12.1.007 Система стандартов безопасности труда. Вредные вещества. Классификация и общие требования безопасности 
ГОСТ 12.1.008 Система стандартов безопасности труда. Биологическая безопасность. Общие требования
ГОСТ 12.1.019 Система стандартов безопасности труда. Электробезопасность. Общие требования и номенклатура видов защиты 
ГОСТ 12.2.007.0 Система стандартов безопасности труда. Изделия электротехнические. Общие требования безопасности
ГОСТ 12.4.009 Система стандартов безопасности труда. Пожарная техника для защиты объектов. Основные виды. Размещение и обслуживание
ГОСТ 12.4.021 Система стандартов безопасности труда. Системы вентиляционные. Общие требования
ГОСТ 12.4.103 Система стандартов безопасности труда. Одежда специальная защитная, средства индивидуальной защиты ног и рук
ГОСТ 427 Линейки измерительные металлические. Технические условия
ГОСТ 1770 (ИСО 1042–83, ИСО 4788–80) Посуда мерная лабораторная стеклянная. Цилиндры, мензурки, колбы, пробирки. Общие технические условия
ГОСТ 3956 Силикагель технический. Технические условия
ГОСТ 4159 Реактивы. Йод. Технические условия
ГОСТ 4204 Реактивы. Кислота серная. Технические условия
ГОСТ 4232 Реактивы. Калий йодистый. Технические условия
ГОСТ 4233 Реактивы. Натрий хлористый. Технические условия
ГОСТ 4328 Реактивы. Натрия гидроокись. Технические условия
ГОСТ 4403 Ткани для сит из шёлковых и синтетических нитей. Общие технические условия
ГОСТ 6613 Сетки проволочные тканые с квадратными ячейками. Технические условия
ГОСТ 6709 Вода дистиллированная. Технические условия
ГОСТ 10444.8 Микробиология пищевых продуктов и кормов для животных. Горизонтальный метод подсчета презумптивных бактерий Bacillus cereus. Метод подсчета колоний при температуре 30°C
ГОСТ 10444.9 Продукты пищевые. Метод определения Сlostridium perfringens
ГОСТ 10444.12 Микробиология пищевых продуктов и кормов для животных. Методы выявления и подсчета количества дрожжей и плесневых грибов
ГОСТ 10444.15 Продукты пищевые. Методы определения количества мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов
ГОСТ 12026 Бумага фильтровальная лабораторная. Технические условия
ГОСТ 18481 Ареометры и цилиндры стеклянные. Общие технические условия
ГОСТ 20264.0 Препараты ферментные. Правила приемки и методы отбора проб
ГОСТ 20264.2 Препараты ферментные. Методы определения протеолитической активности
20264.3 Препараты ферментные. Методы определения активности пектолитического комплекса
20264.4 Препараты ферментные. Методы определения амилолитической активности
ГОСТ 25336 Посуда и оборудование лабораторные стеклянные. Типы, основные параметры и размеры
ГОСТ 26669 Продукты пищевые и вкусовые. Подготовка проб для микробиологических анализов
ГОСТ 26670 Продукты пищевые. Методы культивирования микроорганизмов
ГОСТ 28498 Термометры жидкостные стеклянные. Общие технические требования. Методы испытаний
ГОСТ 28560 Продукты пищевые. Метод выявления бактерий родов Proteus, Morganella, Providencia
ГОСТ 29227 Посуда лабораторная стеклянная. Пипетки градуированные. Часть 1. Общие требования
ГОСТ 30726 Продукты пищевые. Методы выявления и определения количества бактерий вида Escherichia coli
ГОСТ 31640 Корма. Методы определения содержания сухого вещества
ГОСТ 31487 Препараты ферментные. Методы определения ферментативной активности фитазы
ГОСТ 31488 Препараты ферментные. Методы определения ферментативной активности ксиланазы
ГОСТ 31659 (ISO 6579:2002) Продукты пищевые. Метод выявления бактерий рода Salmonella
ГОСТ 31662 Препараты ферментные. Методы определения ферментативной активности целлюлазы
ГОСТ 31708 (ISO 7251:2005) Микробиология пищевых продуктов и кормов. Метод обнаружения и определения количества презумптивных бактерий Escherichia coli. Метод наиболее вероятного числа
ГОСТ 31747 (ISO 4831:2006, ISO 4832:2006) Продукты пищевые. Методы выявления и определения количества бактерий группы кишечных палочек (колиформных бактерий)
ГОСТ 31904 Продукты пищевые. Методы отбора проб для микробиологических испытаний
ГОСТ 32891 Сычуги телят, ягнят, козлят-молочников для молокосвертывающих ферментных препаратов. Технические условия
ГОСТ 34176 Препараты ферментные. Методы определения ферментативной активности эндо-Бетта-глюканазы
ГОСТ 34353 Препараты ферментные молокосвертывающие животного происхождения сухие. Технические условия
ГОСТ 34430 Ферментные препараты для пищевой промышленности. Метод определения протеолитической активности
ГОСТ 35116 Ферментные препараты микробного происхождения для пищевой промышленности. Метод определения антибиотической активности
ГОСТ 35117 Ферментные препараты микробного происхождения для пищевой промышленности. Определение острой токсичности
ГОСТ 35263 Ферментные препараты микробного происхождения для пищевой промышленности. Определение подострой пероральной токсичности
ГОСТ OIML R 76 – 1 Государственная система обеспечения единства измерений. Весы неавтоматического действия. Часть 1. Метрологические и технические требования. Испытания
ГОСТ ИСО 5725-6 – 2003 Точность (правильность и прецизионность) методов и результатов измерений. Часть 6. Использование значений точности на практике
[bookmark: _Hlk226048601]ГОСТ ISO 7218 Микробиология пищевых продуктов и кормов для животных. Общие требования и рекомендации по микробиологическим исследованиям
ГОСТ ISO 11815 Молоко. Определение общей молокосвертывающей активности говяжьего сычужного фермента
ГОСТ ISO/IEC 17025 Общие требования к компетентности испытательных и калибровочных лабораторий
П р и м е ч а н и е – При пользовании настоящим стандартом целесообразно проверить действие ссылочных стандартов и классификаторов на официальном интернет-сайте Межгосударственного совета по стандартизации, метрологии и сертификации (www.easc.by) или по указателям национальных стандартов, издаваемым в государствах, указанных в предисловии, или на официальных сайтах соответствующих национальных органов по стандартизации. Если на документ дана недатированная ссылка, то следует использовать документ, действующий на текущий момент, с учетом всех внесенных в него изменений. Если заменен ссылочный документ, на который дана датированная ссылка, то следует использовать указанную версию этого документа. Если после принятия настоящего стандарта в ссылочный документ, на который дана датированная ссылка, внесено изменение, затрагивающее положение, на которое дана ссылка, то это положение применяется без учета данного изменения. Если ссылочный документ отменен без замены, то положение, в котором дана ссылка на него, применяется в части, не затрагивающей эту ссылку.
3 Отбор проб
3.1 Отбор проб — по ГОСТ 20264.0. 
3.2 Отбор проб, подготовка их к анализу, общие правила для микробиологических исследований – по ГОСТ 26669, ГОСТ 26670, ГОСТ 31904.

4 Требования безопасности
4.1 При выполнении анализов необходимо соблюдать требования безопасности при работе с химическими реактивами по ГОСТ 12.1.007 и ГОСТ 12.4.103.
4.2 Помещение, в котором проводят анализы, должно быть оборудовано общей приточно-вытяжной вентиляцией по ГОСТ 12.4.021.
4.3 Электробезопасность при работе с электроустановками – по ГОСТ 12.2.007.0 и по ГОСТ 12.1.019.
4.4 Организация обучения работающих требованиям безопасности труда – по ГОСТ 12.0.004.
4.5 Помещение лаборатории должно соответствовать требованиям пожарной безопасности по ГОСТ 12.1.004 и иметь средства пожаротушения по ГОСТ 12.4.009.
4.6 Содержание вредных веществ в воздухе рабочей зоны не должно превышать норм, установленных ГОСТ 12.1.005.
4.7 Биологическая безопасность при работе с микроорганизмами по ГОСТ 12.1.008.

5 Условия проведения анализа

При подготовке и проведении измерений должны быть соблюдены следующие условия:
- температура окружающего воздуха …………..………от 18 °С до 25 °С;
- относительная влажность воздуха ………….…………от 30 % до 75 %.
Все операции с реактивами следует проводить в вытяжном шкафу.

6 Требования к квалификации оператора

К выполнению и обработке результатов анализа допускают специалиста, имеющего высшее или среднее специальное химическое образование и опыт работы в химической лаборатории, владеющего техникой выполнения анализов, освоившего настоящие методики, прошедшего обучение по работе c приборами и инструктаж по технике безопасности.

7 Средства измерений, вспомогательное оборудование и устройства, посуда, реактивы

7.1 Для определения прозрачного фильтрата (культуральной жидкости) (по 9.1) допускается использовать следующие средства измерений, вспомогательное оборудование и устройства, посуду
Весы неавтоматического действия по ГОСТ OIML R 76-1 специального (I) класса точности с пределами абсолютной допускаемой погрешности в эксплуатации ± 0,001 г.
Стаканчики для взвешивания СВ 19/9 или СВ 24/10 по ГОСТ 25336.
Цилиндр вместимостью 100 см3 по ГОСТ 1770.
Колба типа Кн вместимостью 250 см3 по ГОСТ 25336.
Пипетки 2—1—10, 3—1—10 по ГОСТ 29227.
Пробирки П1—16—150 ХС, П2—16—180 ХС по ГОСТ 25336.
Бумага фильтровальная лабораторная по ГОСТ 12026.
Воронки типа В по ГОСТ 25336.
Вода дистиллированная по ГОСТ 6709.
7.2 Для определения скорости растворения гранулированных препаратов (по 9.2) допускается использовать следующие средства измерений, вспомогательное оборудование и устройства, посуду, реактивы
Весы неавтоматического действия по ГОСТ OIML R 76-1специального (I) класса точности с пределами абсолютной допускаемой погрешности в эксплуатации ± 0,001 г.
Термостат, обеспечивающий температуру нагрева (40±0,2)°С.
Стаканы типов В или Н вместимостью 150—250 см3 по ГОСТ 25336.
Цилиндр вместимостью 100 см3 по ГОСТ 1770.
Стаканчики для взвешивания СВ-19/9 или 24/10 по ГОСТ 25336.
Секундомер механический по ГОСТ 8.423.
Палочка стеклянная.
Средство моющее синтетическое любое (СМС), раствор с массовой долей СМС 1%.
Вода дистиллированная по ГОСТ 6709.
7.3 Для определения плотности жидких препаратов (п. 9.3) допускается использовать следующие средства измерений, вспомогательное оборудование и устройства, посуду
Ареометры и цилиндры стеклянные вместимостью 100 см3 по ГОСТ 18481.
Термометры с пределами измерения 0—150°С и ценой деления шкалы не более 1°С по ГОСТ 28498.
Секундомер механический по ГОСТ 8.423.
7.4 Для определения остатка после просеивания (п. 9.4) допускается использовать следующие средства измерений, вспомогательное оборудование и устройства, посуду
Сита, изготовленные из шелковой ткани по ГОСТ 4403 и из проволочной сетки по ГОСТ 6613, номера которых указаны в нормативно-технической документации на препараты.
Кружочки резиновые диаметром 1 см, толщиной 0,3 см, массой 0,5 г.
Весы неавтоматического действия по ГОСТ OIML R 76-1 специального (I) класса точности с пределами абсолютной допускаемой погрешности в эксплуатации ± 0,001 г.
Рассевок лабораторный любой марки с числом колебаний в минуту 220 и эксцентриситетом 20 мм или классификатор лабораторный.
Секундомер механический по ГОСТ 8.423.
7.5 Для определения влаги (п. 9.5) допускается использовать следующие средства измерений, вспомогательное оборудование и устройства, посуду, реактивы
Весы неавтоматического действия по ГОСТ OIML R 76-1 специального (I) класса точности с пределами абсолютной допускаемой погрешности в эксплуатации ± 0,001 г.
Шкаф сушильный любой марки, обеспечивающий температуру нагрева (105±1)°С.
Стаканчики для взвешивания (бюксы) СВ 19/9 или СВ 24/10 по ГОСТ 25336 или металлические.
Эксикатор любого исполнения по ГОСТ 25336.
Щипцы.
Кислота серная по ГОСТ 4204 или силикагель по ГОСТ 3956, х.ч. или ч.д.а.
7.6 Для определения рН (по 9.6) допускается использовать следующие средства измерений, вспомогательное оборудование, посуду и реактивы
рН-метр с измерительной электронной системой по технической документации изготовителя.
Цилиндр вместимостью 100 см3 по ГОСТ 1770.
Стаканы типов В или Н вместимостью 100 – 250 см3 по ГОСТ 25336.
Буферные растворы рН 4, рН 7, рН 10. Могут представлять собой промышленно изготовленные стандартные растворы или растворы, приготовленные в лаборатории.
Натрия хлорид по ГОСТ 4233, ч.; х. ч. или ч. д. а.
Вода дистиллированная по ГОСТ 6709.
Секундомер механический по ГОСТ 8.423.
7.7 Для проведения качественной реакции на изопропиловый спирт (по 9.7) допускается использовать следующие средства измерений, вспомогательное оборудование и устройства, посуду, реактивы
Весы неавтоматического действия по ГОСТ OIML R 76-1 специального (I) класса точности с пределами абсолютной допускаемой погрешности в эксплуатации ± 0,001 г.
Термостат, обеспечивающий температуру нагрева (60±0,2)°С или баня водяная.
Стаканчики для взвешивания СВ 19/9 или СВ 24/10 по ГОСТ 25336.
Колбы К-1—100, К-2—100 по ГОСТ 25336.
Холодильник стеклянный типа ХПТ по ГОСТ 25336.
Пробирки П1—16—150 ХС, П2—16—180 ХС по ГОСТ 25336.
Колбы мерные наливные вместимостью 100 см³ по ГОСТ 1770.
Пипетки 1 – 1 – 0,5; 1 – 1 – 1; 1 – 1 – 2; 2 – 1 – 1; 2 – 1 – 2; 3 – 1 – 1; 3 – 1 – 2   по ГОСТ 29227.
Секундомер механический по ГОСТ 8.423.
Натрия гидроокись по ГОСТ 4328, ч.; х. ч. или ч. д. а., раствор с массовой долей 10%.
Калий йодистый по ГОСТ 4232, ч.; х. ч. или ч. д. а.
Йод по ГОСТ 4159, ч.; х. ч. или ч. д. а.
Вода дистиллированная по ГОСТ 6709.
П р и м е ч а н и я:
1 Все реактивы должны быть квалификации ч.; х. ч. или ч. д. а.
2 Допускается применение других средств измерений, вспомогательного оборудования, устройств и посуды, не уступающих вышеуказанным по метрологическим и техническим характеристикам и обеспечивающих необходимую точность (правильность и прецизионность) измерения, а также реактивов, по качеству не ниже вышеуказанных.

8 Метод определения органолептических показателей 

8.1 Определение внешнего вида и цвета ферментных препаратов 
8.1.1 3,00 г исследуемого сухого препарата помещают на гладкую чистую поверхность листа белой бумаги и визуально определяют внешний вид, цвет, отсутствие посторонних примесей, перемешивая при естественном свете.	
8.1.2 50 мл исследуемого жидкого препарата помещают прозрачную колбу на фоне гладкой чистой белой поверхности и рассматривают при естественном освещении.
8.1.3 Размер частиц гранулированного препарата измеряют линейкой по ГОСТ 427.

9 Метод определения физико-химических показателей 

[bookmark: _Hlk226047483]Перечень определяемых физико-химических показателей ферментных препаратов устанавливается нормативными правовыми актами, действующими на территории государства, принявшего настоящий стандарт, и технической документацией изготовителя на конкретные виды и наименования ферментных препаратов. 
[bookmark: _Hlk226048880]Примечание – перечень нормативно-правовых актов приведен в Приложении А.
9.1 Определение прозрачности фильтрата (культуральной жидкости) 
9.1.1 Сущность метода
Метод заключается в визуальном определении прозрачности фильтрата.
9.1.2 Проведение анализа
5,00 г исследуемого препарата помещают в колбу, приливают 100 см3 дистиллированной воды и настаивают в течение 1 ч. Затем вытяжку фильтруют через бумажный фильтр, отбирают 10 см3 фильтрата в пробирку и визуально определяют прозрачность.
9.2 Определение скорости растворения гранулированных препаратов
9.2.1 Сущность метода
Метод заключается в определении времени полного растворения гранулированных препаратов в моющем средстве.
9.2.2 Проведение анализа
В стакан наливают 100 см3 раствора СМС и нагревают его до температуры 40°С. В нагретый раствор помещают 0,02 г препарата и включают секундомер. Растворяют препарат при постоянном перемешивании стеклянной палочкой. Отмечают время полного растворения гранул.
Допускается выпадение в осадок нерастворимого наполнителя, присутствующего в гранулах.
9.3 Определение плотности жидких ферментных препаратов
9.3.1 Сущность метода
Метод основан на определении относительной плотности исследуемого препарата с помощью ареометра.
9.3.3. Проведение анализа
Ферментный препарат помещают в цилиндр и при температуре препарата 20°С осторожно опускают в него чистый сухой ареометр. Ареометр не выпускают из рук до тех пор, пока не станет очевидным, что он плавает; при этом необходимо следить, чтобы ареометр не касался стенок и дна цилиндра. Отсчет проводят через 3—4 мин после погружения по делению на шкале ареометра, соответствующему нижнему мениску жидкости (при отсчете глаз должен быть на уровне мениска). Исследуемая жидкость должна быть без пузырьков воздуха и пены на поверхности.
9.4 Определение остатка после просеивания
9.4.1 Сущность метода
Метод заключается в исследовании препарата с применением ситового анализа.
9.4.2 Проведение анализа
9.4.2.1 Для порошкообразных препаратов
50,00 г исследуемого препарата просеивают на лабораторных ситах.
Устанавливают следующий порядок просеивания: ставят поддон, над ним – одно или два сита, предусмотренные нормативно-технической документацией на препарат. Верхнее сито закрывают крышкой и укрепляют весь набор сит на платформе рассевка, после чего включают мотор.
Для очистки сит при просеивании применяют резиновые кружочки, которые помещают на сито в количестве 5 шт.
Через 8 мин просеивание прекращают, слегка постукивают по обечайкам сит и вновь продолжают просеивание в течение 2 мин. После просеивания резиновые кружочки удаляют.
9.4.2.2 Для сухих культур
Размер частиц культуры штамма-продуцента контролируется ручным рассевом через сито с диаметром отверстий 5 мм.
100,00 г культуры штамма-продуцента помещают на сито, установленное на поддон, и закрывают крышкой. Рассев ведут в течение 2 мин, перемещая закрытое сито поступательными движениями со скоростью 60-90 отклонений в минуту с амплитудой 50-70 см.
9.4.3 Обработка результатов
Остаток на сите взвешивают с точностью до второго десятичного знака. Массовую долю остатка на сите (X) в процентах вычисляют по формуле 
	
	(1)


где m — масса навески препарата, г;
      m₁ — масса остатка на сите, г.
За окончательный результат испытания принимают среднее арифметическое результатов двух параллельных определений, относительное допускаемое расхождение между которыми не должно превышать 5%.
Результат округляют до первого десятичного знака.
9.5 Определение массовой доли влаги
9.5.1 Сущность метода
Метод основан на высушивании исследуемого сухого ферментного препарата до постоянной массы при температуре 105°С.
9.5.2 Проведение анализа
В предварительно высушенную до постоянной массы бюксу помещают 1,000—2,000 г препарата и щипцами ставят в сушильный шкаф на 2 ч, после чего бюксу закрывают крышкой, охлаждают в эксикаторе и взвешивают. Последующие взвешивания проводят через каждый час высушивания навески до постоянной массы. Масса считается постоянной, когда разность между двумя последующими взвешиваниями не будет превышать 0,005 г.
9.5.3 Обработка результатов
Массовую долю влаги (W) в процентах вычисляют по формуле
	
	(2)


где m₂ — масса бюксы с навеской до высушивания, г;
      m₃ — масса бюксы с навеской после высушивания, г;
      m₄ — масса высушенной пустой бюксы, г.
За окончательный результат испытания принимают среднее арифметическое результатов двух параллельных определений, относительное допускаемое расхождение между которыми не должно превышать 0,25%.
Результат округляют до первого десятичного знака.
9.5.4 Для определения массовой доли влаги в ферментных препаратах для кормовой промышленности проводят определение содержания сухого вещества в продукте по ГОСТ 31640 и далее массовую долю влаги W, %, вычисляют по формуле:
	
	(3)


где  – массовая доля сухого вещества, %.
9.6 Определение рН
9.6.1 Сущность метода
Метод заключается в потенциометрическом определении pH жидких ферментных препаратов по разности потенциалов стеклянного электрода и электрода сравнения, погруженных непосредственно в исследуемую пробу. Значение рН определяют с использованием рН-метра, оснащенного соответствующей системой электродов.
9.6.2 Подготовка к анализу
9.6.2.1 Приготовление буферных растворов.
9.6.2.2 Калибровка рН-метра проводится в соответствии с инструкцией по эксплуатации изготовителя с использованием не менее 2 буферных растворов.
9.6.3 Проведение анализа
Переносят достаточное количество исследуемой пробы ферментного препарата в химический стакан или мерный цилиндр вместимостью 100 см3.
Температура исследуемой пробы не должна отличаться от температуры буферных растворов, использованных для калибровки рН-метра. Электроды погружают в стакан с пробой ферментного препарата и включают секундомер. Во время измерения записывают значение без перемешивания через 1 мин и 2 мин. Если значение отличается более, чем на 0,1, то значение рН регистрируют и записывают через 10 мин после погружения электрода.
Примечания:
1 При использовании автоматического рН-метра, где измерение останавливают, когда изменение значения рН ниже, чем заданное значение отклонения 0,1 единиц рН/мин, подходящий период измерения составляет менее 10 минут.
2 Может иметь место колебание показаний рН в результате недостаточной концентрации ионов. В таких случаях концентрацию ионов повышают путем добавления нескольких капель концентрированного раствора хлорида натрия. Затем показания рН стабилизируются.
9.7 Проведение качественной реакции на изопропиловый спирт
9.7.1 Сущность метода
Метод заключается в визуальном определении кристаллов йодоформа, образующихся при действии на йодистый калий щелочи в присутствии изопропилового спирта.
9.7.2 Подготовка к анализу
9.6.2.1 Приготовление раствора йода концентрацией 10 г/дм3 с добавлением йодистого калия.
10,00 г йода и 15,00 г йодистого калия растворяют в дистиллированной воде в мерной колбе вместимостью 100 см3, доводят объем водой до метки и перемешивают.
Раствор хранят в склянке из темного стекла с притертой пробкой.
9.7.3 Проведение анализа
0,500 г исследуемого препарата растворяют в 50 см³ дистиллированной воды и подвергают отгонке с водяным холодильником до объема погона 25—30 см3. 1 см3 погона вводят в пробирку, туда же добавляют две капли раствора йода в йодистом калии, а затем по каплям приливают раствор гидроокиси натрия до появления светло-желтой окраски, не исчезающей в течение 1 мин. Содержимое пробирки нагревают 1 мин в термостате или на водяной бане при температуре 60°С, после чего пробирку охлаждают. В отсутствие изопропилового спирта раствор остается прозрачным. При наличии изопропилового спирта выпадают кристаллы йодоформа.
9.8 При определении физико-химических показателей допускается использование импортной посуды и приборов с метрологическими характеристиками и реактивов с квалификацией не ниже отечественных.
9.9 Определение активности ферментных препаратов
Ферментативная протеолитическая активность по ГОСТ 20264.2, ГОСТ 34430, пектолитическая активность по ГОСТ 20264.3*, амилолитическая активность по ГОСТ 20264.4**, ГОСТ 34440.
________________________
*В Российской Федерации действует ГОСТ Р 55298-2012 «Ферментные препараты для пищевой промышленности. Методы определения пектолитической активности»
** В Российской Федерации действует ГОСТ Р 54330-2011 «Ферментные препараты для пищевой промышленности. Методы определения амилолитической активности»
Ферментативная активность ксиланазы по ГОСТ 31488.
Ферментативная активность фитазы по ГОСТ 31487.
Ферментативная активность целлюлазы по ГОСТ 31662.
Ферментативная активность эндо-бета-глюканазы по ГОСТ 34176.
Ферментативная активность молокосвертывающих ферментных препаратов по ГОСТ 32891.
Ферментативная активность сухих молокосвертывающих ферментных препаратов животного происхождения по ГОСТ 34353.
Молокосвертывающая активность говяжьего сычужного фермента по ГОСТ ISO 11815.
Другие виды ферментативной активности – при наличии стандартизованных методов определения.
9.10 Определение токсичности ферментных препаратов микробного происхождения для пищевой промышленности по ГОСТ 35117, ГОСТ 35263.

10 Методы определения микробиологических показателей

10.1 Подготовку проб для проведения микробиологически исследований ферментных препаратов проводят с учетом требований ГОСТ ISO 7218.
10.2 Перечень определяемых микробиологических показателей безопасности ферментных препаратов устанавливается нормативными правовыми актами, действующими на территории государства, принявшего настоящий стандарт.
Примечание – перечень нормативно-правовых актов приведен в Приложении А.
Перечень определяемых микробиологических показателей может включать следующие показатели:
 - наличие жизнеспособных клеток продуцентов (плесневых и дрожжевых грибов) по ГОСТ 10444.12;
- наличие жизнеспособных клеток продуцентов микроорганизмов других таксономических групп по нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт;
- количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов (КМАФАнМ) – по ГОСТ 10444.15;
- бактерии группы кишечных палочек (БГКП) – по ГОСТ 31747; 
- патогенные микроорганизмы, в том числе сальмонеллы – по ГОСТ 31659; 
- Escherichia coli – по ГОСТ 30726, ГОСТ 31708:
- Clostridium perfringens – по ГОСТ 10444.9;
- бактерии рода Proteus – по ГОСТ 28560:
- Bacillus cereus – по ГОСТ 10444.8.
10.3 Определение антибиотической активности ферментных препаратов микробного происхождения для пищевой промышленности по ГОСТ 35116.

11 Метрологические характеристики метода
Метрологические параметры метода охарактеризованы в соответствии с ГОСТ ИСО 5725-6*.
Метрологические характеристики метода оценены в рамках теории погрешности.

12 Контроль качества результатов измерений

Контроль качества результатов измерений в лаборатории предусматривает проведение контроля стабильности результатов измерений с учетом требований ГОСТ ИСО 5725-6.
Периодичность контроля и процедуры контроля стабильности результатов измерений регламентируют в руководстве по качеству лаборатории в соответствии с ГОСТ ISO/IEC 17025.

_________________
*В Российской Федерации действует ГОСТ Р ИСО 5725-6 «Точность (правильность и прецизионность) методов и результатов измерений. Часть 6. Использование значений точности на практике»


Приложение А
(справочное)

Информация о применяемых нормативных правовых актах в государствах - участниках СНГ

	Технический регламент
	Государство-участник СНГ


	ТР ТС 021/2011 Технический регламент Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции»1)
	AM, BY, KZ, KG, RU

	ТР ТС 029/2012 Технический регламент Таможенного союза «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств»2)
	AM, BY, KZ, KG, RU


________________________
1) к разделу 9, п. 10.2 настоящего стандарта
2) к разделу 9, п. 10.2 настоящего стандарта
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