МКС 67.120.10
Изменение № 2 ГОСТ 31498-2012 Изделия колбасные вареные  для детского питания.  Технические условия 
Принято Межгосударственным советом по стандартизации, метрологии и сертификации (протокол №                             от                 )
Зарегистрировано Бюро по стандартам МГС №     
За принятие изменения проголосовали национальные органы по стандартизации следующих государств: 
Дату введения в действие настоящего изменения устанавливают указанные национальные органы по стандартизации*
По тесту стандарта заменить слова: «Государственное научное учреждение Всероссийский научно-исследовательский институт мясной промышленности имени В.М. Горбатова Российской академии сельскохозяйственных наук» на «Федеральное государственное бюджетное научное учреждение «Федеральный научный  центр пищевых систем имени В.М.Горбатова РАН», «ГНУ ВНИИМП им. В.М. Горбатова Россельхозакадемии» на «ФГБНУ «ФНЦ пищевых систем им. В.М.Горбатова» РАН)».
Содержание. Исключить ссылку «Библиография»;
дополнить словами: «Приложение А (справочное) Информация о применяемых технических  нормативных правовых актах в государствах–участниках СНГ». 
По тексту стандарта исключить ссылки: [1], [2].
По тексту стандарта заменить наименования: колбас - «Тимка» на «Для школьников», «Любушка» на «Детская с зеленью»,  «Гимназическая» на «Классная»; колбасок (сосисок) «Здоровье» на «Для здоровья», «Малышок» на «Для малышей», «Сказка» на «Классные»,  «Сказка-вита» на Классные – вита», «Карапуз» на «Из баранины «Для школьников»,  «Тимка» на «Из конины «Для школьников»; сарделек - «Школьные» на «Для школьников».
[bookmark: _Hlk230356100]Пункт 4.1 дополнить наименованиями: колбаса «Детская из говядины и мяса птицы», колбаски (сосиски) «Детские из говядины и мяса птицы», сардельки «Детские  из говядины и мяса птицы».
заменить ссылки: датированные на недатированные;
примечание изложить в новой редакции:
«Примечание – При пользовании настоящим стандартом целесообразно проверить действие ссылочных стандартов и классификаторов на официальном интернет-сайте Межгосударственного совета по стандартизации, метрологии и сертификации (www.easc.by) или по указателям национальных стандартов, издаваемым в государствах, указанных в предисловии, или на официальных сайтах соответствующих национальных органов по стандартизации. Если на документ дана недатированная ссылка, то следует использовать документ, действующий на текущий момент, с учетом всех внесенных в него изменений. Если заменен ссылочный документ, на который дана датированная ссылка, то следует использовать указанную версию этого документа. Если после принятия настоящего стандарта в ссылочный документ, на который дана датированная ссылка, внесено изменение, затрагивающее положение, на которое дана ссылка, то это положение применяется без учета данного изменения. Если ссылочный документ отменен без замены, то положение, в котором дана ссылка на него, применяется в части, не затрагивающей эту ссылку».
Дополнить примечанием:
«Примечание – Информация о нормативных правовых актах приведена в приложении Б».
Раздел 3
Пункт 5.1.1 изложить в новой редакции: 
[bookmark: _Hlk229059617]«5.1.1 Вареные колбасные изделия   должны соответствовать требованиям настоящего стандарта, изготавливаться по технологической инструкции1) с учетом требований, установленных нормативными правовыми актами, действующими на территории государства, принявшего настоящий стандарт».
[bookmark: _Hlk210637913]Примечание — Информация о нормативных правовых актах приведена в приложении Б.
         Дополнить сноской «1) В Российской Федерации в качестве типовой инструкции может быть использована "Технологическая инструкция по производству по производству изделий колбасных вареных для детского питания» утвержденная директором ФГБНУ "ФНЦ пищевых систем им. В.М.Горбатова" РАН. Данная информация приведена для удобства пользователей настоящего стандарта».
          Пункт 5.1.2 Таблицы 1-3 изложить в новой редакции:















Т а б л и ц а 1
	Наименование показателя
	Характеристика и значение показателя для колбас

	
	«Детская»

	«Детская сливоч-ная»
	«Детская –вита»
	«Для школь-ников»
	«Детская с зеленью»
	«Детская из говя-дины и мяса птицы»
	«Классная»
	«Диабе-тическая- детская»

	Внешний вид
	Батоны с чистой поверхностью, без повреждения оболочки, наплывов фарша, слипов, бульонных и жировых отеков

	 Консистенция
	Упругая

	 Вид на разрезе
	Фарш равномерно перемешан,  без пустот, светло-розового цвета или с оранжевым оттенком*

	
	 может содержать  кусочки говядины размером  не более            8 мм  
	


– 
	с включе-ниями овощей красного и зелено-го цвета или пер-ловой крупы

	Запах и вкус
	Свойственные данному виду продукта со слабовыраженным ароматом пряностей, слабо соленый, без посторонних прив-куса и запаха 






Продолжение таблицы 1
	Наименование показателя
	Характеристика и значение показателя для колбас

	
	«Детс-кая»

	«Дет-ская сливоч-ная»
	«Детс-кая –вита»
	«Для школь-ников»
	«Детская с зеленью»
	«Детская из говя-дины и мяса птицы»
	«Классная»
	«Диабе-тическая- детская»

	Форма, размер и товарная отметка
	Батоны прямые или изогнутые длиной до 50 см, в  натуральной или искусственной оболочке, закрепленные  металлическими скрепками с наложением  петли или без нее (в маркированной оболочке) или в немаркированной оболочке

	
	с одной перевязкой на ниж-нем конце батона
	с двумя перевязками на ниж-нем конце батона
	с двумя перевязками посе-редине батона
	с одной перевязкой на верх-нем конце батона
	с тремя перевязками посе-редине батона
	с одной перевязкой на нижнем конце батона и одной перевяз-кой посе-редине батона
	с одной перевязкой посе-редине батона
	с двумя перевязками посе-редине батона

	Массовая доля жира,%, не более
	
22,0

	Массовая доля белка, %, не менее 
	
     12,0

	Массовая доля поваренной соли (хлоридов натрия), %  
	
От 1,5   до 1,8

	Массовая доля нитрита натрия, %, не более
	

0,003

	Массовая доля влаги, %, не более
	
70,0

	Массовая доля общего фосфора, %, не более
	

0,25

	Массовая доля крахмала, %, не более
	

-
	

5,0
	

-
	

5,0
	

2,0

	Остаточная активность кислой фосфатазы, %, не более
	

0,006


	* При дополнительном внесении ингредиентов, содержащих бета-каротин. 
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	Т а б л и ц а  2

	Наименование показателя
	Характеристика и значение показателя для колбасок (сосисок)

	
	«Диабе-тические детские»
	«Детская»
	«Детская витами-низиро-ванная»
	« На здо-ровье»
	« Для малышей»
	«Классные»
	«Классные - вита»
	« Из баранины «Для школьников»
	«Детские из говя-дины и мяса птицы»
	«Гема-тогено-вые»
	«Пече-ночные»
	«Из кони-ны «Для школьников» 

	Внешний вид
	Батончики с чистой поверхностью, без повреждения оболочки, наплывов фарша, слипов, бульонных и жировых отеков или батончики в оболочке или без нее, упакованные под вакуумом или в условиях модифицированной атмосферы. Допускается незначительное отделение бульона в упаковках

	Консистенция
	Нежная, в разогретом виде – сочная 

	 Вид на разрезе
	Фарш равномерно перемешан, без пустот, светло-розового цвета или с оранжевым оттенком*
	От темно-красного до коричневого цвета

	Запах и вкус
	Свойственные данному виду продукта с выраженным ароматом пряностей, слабо соленый, без посторонних привкуса и запаха

	Форма и  размер
	Батончики прямые или изогнутые открученные, перевязанные в натуральной или искусственной обо-лочке, или закрепленные скобами в искусственной оболочке, длиной от 5 до 11 см, диаметром от 14 до  32 мм

	Массовая доля жира, %, не более
	
22,0

	Массовая доля белка, %, не менее 
	
12,0

	Массовая доля поваренной соли (хлоридов натрия), % 
	
От 1,5  до 1,8

	Массовая доля нитрита натрия, %, не более
	

0,003



	
Продолжение таблицы 2

	Наименование показателя
	Характеристика и значение показателя для колбасок (сосисок)

	
	«Диабе-тическая детская»
	«Детская»
	«Детская витами-низиро-ванная»
	«Здоровье»
	«Малышок»
	«Сказка»
	«Сказка-вита»
	«Кара-пуз»
	
	«Гема-тогено-вые»
	«Пече-ночные»
	«Тимка»

	Массовая доля нит-рита натрия, %, не более
	
0,003

	Массовая доля влаги, %, не более 
	
70,0

	Массовая доля общего фосфора, %, не более
	
0,25

	Массовая доля лакту-лозы, мг/100 г, ** не более
	
-
	
1,5
	
-

	
1,5
	

	
-

	
1,5

	Остаточная актив-ность кислой фосфа-тазы, %, не более
	

0,006

	Массовая доля витаминов,  мг/100 г,***              не менее:
В1
	

0,8
	

-
	

0,8
	

0,8
	
	

0,8
	

-

	

0,8

	В2
	0,7
	-
	0,7
	0,7
	
	0,7
	
	0,7

	РР

	5,0
	-
	5,0
	5,0
	-
	5,0
	
	5,0

	

Окончание таблицы 2


	Наименование показателя
	Характеристика и значение показателя для колбасок (сосисок)

	
	«Диабе-тическая детская»
	«Детская»
	«Детская витами-низиро-ванная»
	«Здо-ровье»
	«Малышок»
	«Сказка»
	«Сказка-вита»
	«Кара-пуз»
	
	«Гема-тогено-вые»
	«Пече-ночные»
	«Тимка»

	      Массовая доля минеральных ве-ществ, мг/100г,**** не менее:
	

	Fe
	3,0
	-
	-
	3,0
	-
	-
	-
	-
	
	3,0

	Zn
	3,0
	-
	-
	3,0
	-
	-
	3,0
	
	
	-

	Ca
	270,0
	270,0
	270,0
	270,0
	270,0
	270,0
	270,0
	-
	
	270,0

	J
	0,03
	0,03
	0,03
	0,03
	0,03
	0,03
	0,03
	-
	
	0,03

	*При дополнительном внесении ингредиентов, содержащих бета-каротин.
** При дополнительном внесении лактулозы.
*** При дополнительном внесении витаминов.   
**** При дополнительном внесении минеральных веществ.









Т а б л и ц а 3
	Наименование показателя
	Характеристика и значение показателя для сарделек

	
	«Детские»
	
	«Школьные»
	«Лицейские»

	Внешний вид
	Батончики с чистой поверхностью, без повреждения оболочки, наплывов фарша, слипов, бульонных и жировых отеков или батончики в оболочке или без нее, упакованные под вакуумом или в условиях модифицированной атмосферы. Допускается незначительное отделение бульона в вакуумных упаковках

	 Консистенция
	Нежная, в разогретом виде – сочная 

	Запах и вкус
	Свойственные данному виду продукта с выраженным ароматом пряностей, слабо соленый, без посторонних привкуса и запаха

	   Вид на разрезе
	Фарш равномерно перемешан,  без пустот, светло-розового цвета   или с оранжевым оттенком*

	
	
	с включениями кусочков сыра
	с включениями зелени петрушки или укропа

	Форма,   размер 
	Батончики прямые или изогнутые открученные, перевязанные в натуральной или искусственной оболочках, или закрепленные скобами в искусственной оболочке длиной от 7 до 9 см, диаметром от 32 до 44 мм

	Массовая доля жира, %, не более
	
22,0
	
22,0
	
22,0

	Массовая доля белка, %, не менее 
	
12,0
	
12,0
	
12,0

	Массовая доля поваренной соли (хлоридов натрия), %
	
От 1,5
до 1,8
	
От 1,5
до 1,8
	
От 1,5
до 1,8

	Массовая доля нитрита натрия, %, не более
	

0,003
	

0,003
	

0,003

	Массовая доля влаги, %, не более
	
70,0
	
70,0
	
70,0

	Массовая доля общего фосфора, %, не более
	

0,25
	

0,25
	

0,25

	Массовая доля крахмала, %, не более
	

5,0
	

5,0
	

5,0

	Остаточная активность кислой фосфатазы, %, не более
	


0,006
	


0,006
	


0,006

	* При дополнительном внесении бета-каротина.


5.1.3 По микробиологическим показателям вареные колбасные






Пункты 5.1.3, .5.1.4 изложить в новой редакции:
[bookmark: _Hlk229652424]«5.1.3 Микробиологические показатели вареных колбасных изделий  должны соответствовать требованиям нормативных правовых актов, действующих на территории государства, принявшего настоящий стандарт, установленных для продуктов детского питания.
Примечание — Информация о технических регламентах и нормативных правовых актах приведена в приложении Б.
5.1.4 Содержание токсичных элементов, пестицидов, нитритов, нитратов (при контроле растительного сырья), нитрозаминов, радионуклидов, диоксинов, антибиотиков в зависимости от вида  вареных колбасных изделий  должно соответствовать требованиям нормативных правовых актов, действующих на территории государства, принявшего настоящий стандарт, установленных для продуктов детского питания.
Примечание — Информация о технических регламентах и нормативных правовых актах приведена в приложении Б».
Пункт 4.2.1 изложить в новой редакции:
«5.2.1 Сырье, пищевые ингредиенты, используемые для изготовления консервов, по показателям безопасности должны соответствовать требованиям нормативных правовых актов и технических регламентов, действующих на территории государства, принявшего настоящий стандарт.
Примечание — Информация о технических регламентах и нормативных правовых актах ах приведена в приложении А».
Тридцать шестое перечисление изложить в новой редакции: «- витамин С в формах, разрешенных к применению при производстве пищевой продукции детского питания по нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт».
[bookmark: _Hlk216270341]Дополнить перечислением: «- минеральные вещества (йод, кальций), в формах, разрешенных к применению при производстве пищевой продукции детского питания по нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего настоящий стандарт».
[bookmark: _Hlk229566931]Пункт 5.2.2 Заменить слова «с законодательством государства, принявшего стандарт» на слова «с требованиями, установленным нормативными правовыми актами», действующими на территории государства, принявшего настоящий стандарт».
Пункт 6.1 Первый абзац дополнить предложением: «Маркировка потребительской упаковки должна соответствовать требованиям нормативных правовых актов, действующих на территории государства, принявшего настоящий стандарт.
Примечание — Информация о  нормативных правовых актах приведена в приложении А.
Пункт 6.2 Маркировка, характеризующая продукцию, помещенную в транспортную упаковку должна соответствовать нормативным правовым актам, действующих на территории государства, принявшего настоящий стандарт с дополнительным грифом: «Детское питание», с нанесением манипуляционных знаков: «Скоропортящийся груз», «Пределы температуры» с обозначением настоящего стандарта, в соответствии с которым изготовлены вареные колбасные изделия..
Примечание — Информация о  нормативных правовых актах приведена в приложении А.
Пункт 4.3.3 Исключить.
Пункт 7.4 изложить в новой редакции: «Все используемые материалы для упаковки должны быть разрешены к применению в порядке, действующем на территории государства, принявшего настоящий стандарт».
Примечание — Информация о нормативных правовых актах приведена в приложении А.
[bookmark: _Hlk229653780][bookmark: _Hlk229569268]Пункт 8.1 изложить в новой редакции: «8.1 Вареные колбасные изделия   должны соответствовать требованиям настоящего стандарта с учетом требований нормативных правовых актов, действующих на территории государства, принявшего настоящий стандарт. 
Вареные колбасные изделия   принимают партиями. Определение партии – в соответствии с требованиями нормативных правовых актов, действующих на территории государства, принявшего настоящий стандарт».
Примечание — Информация о нормативных правовых актах приведена в приложении А.
   Приложение Б, таблицу Б.1 дополнить строками наименования:
  «Колбасы»

	Колбаса
	Говядина, мясо птицы, вода, молоко сухое или казеинат натрия или кон-центрат молочной сыворотки, крахмал или пшеничная мука или клетчатка или отруби пшеничные или мука текстурированная,
кальция цитрат, смесь посолочная, соль поваренная пищевая, каррагинан,  аскорбиновая кислота, сахар-песок или глюкоза, или глюкоза и мальтодекстрин, орех мускатный или кардамон, эмульсии вкусоароматические


«Колбаски»
	Колбаски
	Говядина, мясо птицы, вода, молоко сухое или казеинат натрия или концентрат молочной сыворотки, яйца куриные или меланж яичный, кальция цитрат, смесь посолочная, соль поваренная пищевая, каррагинан, аскорбиновая кислота, сахар-песок  или глюкоза, или глюкоза и мальтодекстрин, эмульсии вкусоароматические.



«Сардельки»
	Сардельки
	Говядина, мясо птицы, вода, крупа манная или мука текстурированная, молоко сухое или казеинат натрия или концентрат молочной сыворотки или белок соевый, яйца куриные или меланж яичный, кальция цитрат, посолочная смесь, соль поваренная пищевая, каррагинан, сахар-песок  или глюкоза, или глюкоза и мальтодекстрин, аскорбиновая кислота, эмульсии вкусоароматические



[bookmark: _Hlk229734462]Заменить буквенные обозначения: приложений  «А» на «Б»; «Б» на «В»; «В» на «Г».

Дополнить приложением А:

[bookmark: _Toc150183563]«Приложение А
(справочное) 
Информация о применяемых  нормативных правовых актах в государствах–участниках СНГ

А.1 Информация о применяемых технических нормативных правовых актах в государствах-участниках  СНГ приведена в таблице А.1.

	
	

	Нормативный правовой акт
	Государство-
участник СНГ

	 Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки»
	AM, BY, KZ, KG, RU

	 Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»
	AM, BY, KZ, KG, RU

	 Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»
	AM, BY, KZ, KG, RU

	Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 024/2011 «Технический регламент на масложировую продукцию» 
	BY, KZ, RU

	 Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматиза-торов и технологических вспомогательных средств»
	AM, BY, KZ, KG, RU

	Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 033/2013  «О безопасности молока и молочной продукции»
	AM, BY, KZ, KG, RU

	Технический регламент Таможенного союза ТР ТС 034/2013  «О безопасности мяса и мясной продукции»
	AM, BY, KZ, KG, RU

	Технический регламент ТР ЕАЭС 051/2021 Евразийского экономического союза «О безопасности мяса птицы и продукции его переработки»
	AM, BY, KZ, KG, RU

	Закон Республики Узбекистан, от 26.04.1996 г. № 221-I «О защите прав потребителей»
	UZ



Элемент стандарта «Библиография» исключить.
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