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                                                                  Предисловие

      Евразийский совет по стандартизации, метрологии и сертификации (ЕАСС) представляет собой региональное объединение национальных органов по стандартизации государств, входящих в Содружество Независимых Государств. В дальнейшем возможно вступление в ЕАСС национальных органов по стандартизации других государств.

      Цели, основные принципы и общие правила проведения работ по межгосударственной стандартизации установлены ГОСТ 1.0 «Межгосударственная система стандартизации. Основные положения» и ГОСТ 1.2 «Межгосударственная система стандартизации. Стандарты межгосударственные, правила и рекомендации по межгосударственной стандартизации. Правила разработки, принятия, применения, обновления и отмены»

      Сведения о стандарте

      1 РАЗРАБОТАН Техническим комитетом по стандартизации Кыргызской Республики «Пищевая продукция, продукция сельскохозяйственного производства и продукты ее переработки» (ТК 02)
      2 ВНЕСЕН Центром по стандартизации и метрологии при Министерстве экономики и коммерции Кыргызской Республики (Кыргызстандарт)

      3 ПРИНЯТ Евразийским советом по стандартизации, метрологии и сертификации (протокол № _____ от  _______________ )
      За принятие стандарта проголосовали

	Краткое наименование

страны по МК 

(ИСО 3166) 004-97 
	Код страны по МК

(ИСО 3166) 004-97
	Сокращенное наименование национального органа по стандартизации
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     Информация о введении в действие (прекращении действия) настоящего стандарта 
и изменений к нему на территории указанных выше государств публикуется в указателях национальных стандартов, издаваемых в этих государствах, а также в сети Интернет на сайтах соответствующих национальных органов по стандартизации.
      В случае пересмотра, изменения или отмены настоящего стандарта соответствующая информация также будет опубликована на официальном интернет-сайте Межгосударственного совета по стандартизации, метрологии и сертификации в каталоге «Межгосударственные стандарты»
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                                   МЕЖГОСУДАРСТВЕННЫЙ СТАНДАРТ_____________________    
                    ПРЕМИКСЫ ДЛЯ ОБОГАЩЕНИЯ МУКИ ПШЕНИЧНОЙ.      
                                                  Общие технические условия
                                              Premixes wheat flour fortification. 

                                                       General specifications
                                                                                                    Дата введения___________                                                                                                                           
1 Область применения
      Настоящий стандарт распространяется на премиксы для обогащения муки пшеничной, представляющие собой однородные порошкообразные смеси витаминов и минеральных веществ,   изготавливаемые на основе вещества-носителя (крахмала или мальтодекстрина), предназначенные для обогащения муки пшеничной микронутриентами, далее по тексту – премиксы.
      2 Нормативные ссылки
      В настоящем стандарте использованы ссылки на следующие межгосударственные стандарты: 
      ГОСТ 8.579 Государственная система обеспечения единства измерений. Требования к количеству фасованных товаров при их производстве, фасовании, продаже и импорте
      ГОСТ 2226 Мешки из бумаги и комбинированных материалов. Общие технические условия

      ГОСТ 7047 Витамины А, С, D, В1, В2 и РР. Отбор проб, методы определения витаминов и испытания качества витаминных препаратов
      ГОСТ ISO 7218 Микробиология пищевых продуктов и кормов для животных. Общие требования и рекомендации по микробиологическим исследованиям

      ГОСТ 7698 (ИСО 1666, ИСО 3188, ИСО 3593, ИСО 3946, ИСО 3947, ИСО 5378, 
ИСО 5379, ИСО 5809, ИСО 5810) Крахмал. Правила приемки и методы анализа

      ГОСТ 7699 Крахмал картофельный. Технические условия

      ГОСТ 8273 Бумага оберточная. Технические условия

      ГОСТ 8828 Бумага-основа и бумага двухслойная водонепроницаемая упаковочная. Технические условия·  

      ГОСТ 9142 Ящики из гофрированного картона. Общие технические условия
      ГОСТ 10262 Реактивы. Цинка окись. Технические условия                                                                                                            
      ГОСТ 10444.12 Микробиология пищевых продуктов и кормов для животных. Методы выявления и подсчета количества дрожжей и плесневых грибов

      ГОСТ 10444.15 Продукты пищевые. Методы определения количества мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов
      ГОСТ ISO 13307 Микробиология пищевых продуктов и кормов для животных. Начальная стадия производства. Методы отбора проб      
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      ГОСТ EN 14083 Продукты пищевые. Определение следовых элементов. Определение свинца, кадмия, хрома и молибдена с помощью атомно-абсорбционной спектрометрии с атомизацией в графитовой печи с предварительной минерализацией пробы при повышенном давлении

      ГОСТ EN 14084 Продукты пищевые. Определение следовых элементов. Определение содержания свинца, кадмия, цинка, меди и железа с помощью атомно-абсорбционной спектрометрии после микроволнового разложения

      ГОСТ EN 14122 Продукты пищевые. Определение витамина В1 с помощью высокоэффективной жидкостной хроматографии

      ГОСТ ЕN 14152 Продукты пищевые. Определение витамина В2 с помощью высокоэффективной жидкостной хроматографии 

      ГОСТ 14192 Маркировка грузов

      ГОСТ EN 15763 Продукция пищевая. Определение следовых элементов. Определение мышьяка, кадмия, ртути и свинца в пищевой продукции методом масс-спектрометрии с индуктивно связанной плазмой (ИСП-МС) после минерализации под давлением

      ГОСТ 15846 Продукция, отправляемая в районы Крайнего Севера и приравненные к ним местности. Упаковка, маркировка, транспортирование и хранение
      ГОСТ 16299 Упаковывание. Термины и определения                                                                                                                      
      ГОСТ 17527 (ISO 21067) Упаковка. Термины и определения

      ГОСТ 19360 Мешки-вкладыши пленочные. Общие технические условия

      ГОСТ 20239 Мука, крупа и отруби. Метод определения металломагнитной примеси.
      ГОСТ 26573.2 Премиксы. Методы определения марганца, меди, железа, цинка, кобальта

      ГОСТ 26669 Продукты пищевые и вкусовые. Подготовка проб для микробиологических анализов      
      ГОСТ 26670 Продукты пищевые. Методы культивирования микроорганизмов

      ГОСТ 26927 Сырье и продукты пищевые. Метод определения ртути

      ГОСТ 26928 Продукты пищевые. Метод определения железа

      ГОСТ 26929 Сырье и продукты пищевые. Подготовка проб. Минерализация 
для определения содержания токсичных элементов

      ГОСТ 26930 Сырье и продукты пищевые. Метод определения мышьяка

      ГОСТ 26932 Сырье и продукты пищевые. Методы определения свинца      

      ГОСТ 26933 Сырье и продукты пищевые. Методы определения кадмия
      ГОСТ 26934 Сырье и продукты пищевые. Метод определения цинка

      ГОСТ 27559 Мука и отруби. Метод определения зараженности и загрязненности вредителями хлебных запасов  

      ГОСТ 30090 Мешки и мешочные ткани. Общие технические условия 
      ГОСТ 30178 Сырье и продукты пищевые. Атомно-абсорбционный метод определения токсичных элементов

      ГОСТ 30538 Продукты пищевые. Методика определения токсичных элементов атомно-эмиссионным методом      
      ГОСТ 31266 Сырье и продукты пищевые. Атомно-абсорбционный метод определения мышьяка                                                                                                                                                      

      ГОСТ 31483 Премиксы. Определение содержания витаминов: В1 (тиаминхлорида), 
В2 (рибофлавина), В3 (пантотеновой кислоты), В5 (никотиновой кислоты и никотинамида), B6 (пиридоксина), Вс (фолиевой кислоты), С (аскорбиновой кислоты) методом капиллярного электрофореза
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      ГОСТ 31628 Продукты пищевые и продовольственное сырье. Инверсионно-вольтамперометрический метод определения массовой концентрации мышьяка    

      ГОСТ 31659 (ISO 6579) Продукты пищевые. Метод выявления бактерий рода Salmonella
      ГОСТ 31671 (EN 13805) Продукты пищевые. Определение следовых элементов. Подготовка проб методом минерализации при повышенном давлении

      ГОСТ 31707 (EN 14627) Продукты пищевые. Определение следовых элементов. Определение общего мышьяка и селена методом атомно-абсорбционной спектрометрии с генерацией гидридов с предварительной минерализацией пробы под давлением

      ГОСТ 31747 (ISO 4831, ISO 4832)  Продукты пищевые, методы выявления и определения количества бактерий группы кишечных палочек (колиформных бактерий)
      ГОСТ 31904 Продукты пищевые. Методы отбора проб для микробиологических испытаний

      ГОСТ 32042 Премиксы. Методы определения витаминов группы B 
      ГОСТ 32159 Крахмал кукурузный. Общие технические условия

      ГОСТ 32521 Мешки из полимерных пленок. Общие технические условия

      ГОСТ 32522 Мешки тканые полипропиленовые. Общие технические условия

      ГОСТ 34032 Банки картонные и комбинированные. Общие технические условия.
      ГОСТ 34033 Упаковка из картона и комбинированных материалов для пищевой продукции. Технические условия
      ГОСТ 34405 Банки металлические сборные. Общие технические условия

      ГОСТ 33411 Сырье и продукты пищевые. Определения массовой доли мышьяка методом атомной абсорбции с генерацией гидридов 
      ГОСТ 33412 Сырье и продукты пищевые. Определение массовой доли ртути методом беспламенной атомной абсорбции
      ГОСТ 33772 Пакеты из бумаги и комбинированных материалов. Общие технические условия
      ГОСТ 33746 Ящики полимерные многооборотные. Общие технические условия

      ГОСТ 33824 Продукты пищевые и продовольственное сырье. Инверсионно-

вольтамперометрические методы определения содержания токсичных элементов (кадмия,   
свинца, меди, цинка)
      ГОСТ 33837 Упаковка полимерная для пищевой продукции. Общие технические условия.         
      ГОСТ 34361 Продукты пищевые, продовольственное сырье, корма для животных. Определение содержания кадмия, свинца, мышьяка, ртути, хрома атомно-абсорбционным методом с электротермической атомизацией      
      ГОСТ 34427 Продукты пищевые и корма для животных. Определение ртути методом атомно-абсорбционной спектрометрии на основе эффекта Зеемана

      ГОСТ 34668 Продукция пищевая. Методы отбора проб и подготовка проб для определения показателей безопасности
      Примечание – При пользовании настоящим стандартом целесообразно проверить                                                                                                                                                      

действие ссылочных стандартов и классификаторов на официальном интернет-сайте 
Межгосударственного совета по стандартизации, метрологии и сертификации (www.easc.by) или по указателям национальных стандартов, издаваемым в государствах, указанных в предисловии, или на официальных сайтах соответствующих национальных
                                                                                                                                                        3

ГОСТ 

(проект KG, вторая редакция)                                                                                                                                                                                                                                                     
органов по стандартизации. Если на документ дана недатированная ссылка, то следует использовать документ, действующий на текущий момент, с учетом всех внесенных в него изменений. Если заменен ссылочный документ, на который дана датированная  ссылка, то следует использовать указанную версию этого документа. Если после принятия настоящего стандарта в ссылочный документ, на который дана датированная ссылка, внесено изменение, затрагивающее положение, на которое дана ссылка, то это положение применяется без учета данного изменения. Если ссылочный документ отменен без 
замены, то положение, в котором дана ссылка на него, применяется в части, не затрагивающей эту ссылку.
      3 Термины и определения

      В настоящем стандарте применены термины по нормативным правовым актам и техническим регламентам, действующим на территории государства, принявшего настоящий стандарт, ГОСТ 16299, ГОСТ 17527 (ISO 21067), а также следующие термины с соответствующими определениями:
      3.1 премикс: Однородная порошкообразная смесь, состоящая из вещества-носителя, витаминов и (или) минеральных веществ.

      3.2 вещество-носитель: Пищевое сырье, применяемое в качестве среды для равномерного нанесения и распределения в ней витаминов и минеральных веществ и обеспечивающее лучшее смешивание премикса с обогащаемым продуктом.
      Примечание – Информация о технических регламентах приведена в Приложении А.

      4 Классификация
      В зависимости от используемого вещества-носителя премиксы могут быть изготовлены на основе:

      - крахмала [кукурузного и (или) картофельного]; 
      - мальтодекстрина.     
      5 Технические требования
      5.1 Характеристики
      5.1.1 Премиксы должны соответствовать требованиям настоящего стандарта и должны быть изготовлены по технологической инструкции и рецептурам с соблюдением требований нормативных правовых актов и технических регламентов, действующих на территории государства, принявшего настоящий стандарт.
      Примечание – Информация о технических регламентах приведена в Приложении А.

      5.1.2 По органолептическим показателям премиксы должны соответствовать требованиям, указанным в таблице 1. 
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Таблица 1 – Органолептические показатели премиксов
	Наименование показателя
	                               Характеристика показателя

	Внешний вид и консистенция
	Однородный порошкообразный продукт.

Допускается наличие незначительного количества мелких комочков, легко рассыпающихся при легком механическом воздействии

	Цвет

	Свойственный цвету смеси используемых компонентов, однородный

	Запах
	Соответствует запаху используемых компонентов, в том числе свойственный витаминам группы В, без посторонних запахов, в том числе не плесневелый, не прогорклый, не затхлый 


      5.1.3 По физико-химическим показателям премиксы должны соответствовать требованиям, указанным в таблице 2.

Таблица 2 – Физико-химические показатели премиксов

	                            Наименование показателя 
	     Значение показателя

	Массовая доля влаги, %, не более
	                   10,0

	Массовая доля витаминов, г/кг:

	- витамина В1(тиамина)
	     От 8,0 до 12,0 включ.

	- витамина В2 (рибофлавина)
	    От 12,0 до 18,0 включ.

	- витамина В3 (никотинамида)
	    От 45,0 до 55,0 включ.

	- витамина В9 (фолиевой кислоты)
	      От 4,0 до 6,0 включ.

	Массовая доля минеральных веществ, г/кг:

	- железа
	    От 50,0 до 90,0 включ.

	- цинка
	  От 120,0 до 180,0 включ.

	Наличие металломагнитной примеси размером отдельных частиц в наибольшем линейном измерении не более 0,3 мм, мг в 1 кг премикса
	         Не допускается


      5.1.4 Посторонние примеси, в том числе вредные примеси: зараженность и загрязненность вредителями хлебных запасов (насекомые, клещи) в премиксах не допускаются.

      5.1.5 Гигиенические показатели безопасности (токсичные элементы, пестициды) должны соответствовать требованиям нормативных правовых актов и технических регламентов, действующих на территории государства, принявшего настоящий стандарт и регламентируются по основному составляющему компоненту – веществу-носителю (крахмалу или мальтодекстрину).
      Примечание – Информация о технических регламентах приведена в Приложении А.
      5.1.6 Микробиологические показателям безопасности (количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов, бактерии группы кишечной палочки, патогенные микроорганизмы, в том числе сальмонеллы, дрожжи, плесени) должны соответствовать требованиям нормативных правовых актов и технических регламентов, действующих на территории государства, принявшего настоящий стандарт и регламентируются по основному составляющему компоненту – веществу-носителю (крахмалу или мальтодекстрину).
      Примечание – Информация о технических регламентах приведена в Приложении А.                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                 
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      5.2 Требования к сырью
      5.2.1 Для изготовления премиксов используют:

      а)  витамины и минеральные вещества:

      - витамин В1 (тиамина мононитрат, тиамина гидрохлорид) по нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего настоящий стандарт;

      - витамин В2 (рибофлавин) по нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего настоящий стандарт;

      - витамин В3 (никотинамид) по нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего настоящий стандарт;

      - витамин В9 (кислоту фолиевую) по нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего настоящий стандарт;

      - натриевую соль этилендиаминтетрауксусной кислоты в комплексе с трехвалентным железом (NaFeЕДТА) по нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего настоящий стандарт;

      - окись цинка по ГОСТ 10262 или по нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего настоящий стандарт;

      б) вещества-носители:

      - крахмал кукурузный по ГОСТ 32159 или по нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего настоящий стандарт; 

      - крахмал картофельный по ГОСТ 7699 или по нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего настоящий стандарт;

      - мальтодекстрины по нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего настоящий стандарт.

      5.2.2 Сырье, используемое для изготовления премиксов, по гигиеническим и микробиологическим показателям  безопасности должно соответствовать требованиям нормативных правовых актов и технических регламентов, действующих на территории государства, принявшего настоящий стандарт.

      Примечание – Информация о технических регламентах приведена в Приложении А.

      5.2.3 Допускается использовать сырье, аналогичное сырью, указанному в п.5.2.1, по другим нормативным документам, в том числе ввозимое по импорту, а также сырье для других витаминов и минеральных веществ, разрешенных на территории государства, принявшего настоящий стандарт, при условии соответствия качества и безопасности требованиям нормативных правовых актов и технических регламентов, действующих на территории  государства, принявшего настоящий стандарт.                                                                                                                                                          
      Примечание – Информация  о технических регламентах приведена в Приложении А.
      5.3 Упаковка

      5.3.1 Премиксы упаковывают в упаковку из материалов, разрешенных для контакта с пищевыми продуктами, массой нетто до 25 кг включительно:

      - мешки многослойные, изготавливаемые из бумаги, по ГОСТ 2228, ГОСТ 8273, 

ГОСТ 8828;

      - мешки из бумаги и комбинированных материалов по ГОСТ 2226, ГОСТ 33772;
      - мешки продуктовые по ГОСТ 30090;

      - мешки из полимерных материалов по ГОСТ 32521;

      - мешки тканные полипропиленовые по ГОСТ 32522; 
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      - банки металлические, полимерные или из комбинированных материалов 
по ГОСТ 34405, ГОСТ 33837, ГОСТ 34032.

       Для обеспечения сохранности качества и количества премиксов все виды мешков (кроме мешков из полимерных материалов) могут быть использованы с применением 
мешков-вкладышей пленочных по ГОСТ 19360.
      5.3.2 Допускается упаковывать премиксы в:

      - ящики из гофрированного картона по ГОСТ 9142, ГОСТ 34033;
      - ящики из полимерных материалов по ГОСТ 33746.

      При упаковке премиксов в ящики применяют мешки-вкладыши по ГОСТ 19360.
      5.3.3 Допускается для упаковки премиксов использовать другие типы упаковки и виды упаковочных материалов, отечественного и (или) зарубежного производства, обеспечивающие соответствие требованиям, указанным в п.5.3.4. 

      5.3.4 Все типы используемой упаковки и виды упаковочных материалов должны соответствовать требованиям нормативных правовых актов и технических регламентов, действующих на территории  государства, принявшего настоящий стандарт, должны быть прочными, чистыми, сухими, без постороннего запаха и обеспечивать сохранность качества, количества и безопасность  упакованных премиксов при их хранении, транспортировании и реализации. 

      Примечание – Информация о технических регламентах приведена в Приложении А.                                                                                                                                                                                            
      5.3.5 Типы упаковки и виды упаковочных материалов, способы упаковывания, массу нетто премиксов в единице упаковки устанавливает изготовитель по согласованию с приобретателем продукции.       

      5.3.6 Пределы допускаемых отрицательных отклонений содержимого массы нетто продукта от номинального количества для каждой упаковочной единицы должны соответствовать требованиям ГОСТ 8.579.
      Отклонение от номинального количества массы нетто продукта в большую сторону не ограничивается или устанавливается изготовителем продукции.  
      5.3.7 Упаковка премиксов, поставляемых в районы Крайнего Севера и приравненные к ним местности – по ГОСТ 15846.  .
      5.4 Маркировка
      5.4.1 Маркировка премиксов должна соответствовать требованиям нормативных правовых актов и технических регламентов, действующих на территории государства, принявшего настоящий стандарт.      

      Примечание – Информация о технических регламентах приведена в Приложении А.    

     5.4.2 Дополнительно при маркировке премиксов может быть указано его  придуманное коммерческое (фантазийное) название, определенное технологической инструкцией и рецептурой и может быть указана торговая марка изготовителя, зарегистрированная в установленном порядке.

      5.4.3 Транспортная маркировка – в соответствии с ГОСТ 14192 с нанесением манипуляционных знаков: «Ограничение температуры», «Беречь от влаги» «Беречь от солнечных лучей», «Беречь от нагрева»
      5.4.4 При подтверждении соответствия премиксы  должны маркироваться знаком обращения или знаком соответствия в соответствии с нормативными правовыми актами и техническими регламентами, действующими на территории государства, принявшего настоящий стандарт.

    Примечание – Информация о технических регламентах приведена в Приложении А. 
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      5.4.5 Способы и место нанесения маркировки, знака соответствия, других реквизитов 
и надписей информационного и рекламного характера на всех типах упаковки устанавливает изготовитель с учетом требований нормативных правовых актов и технических регламентов, действующих на территории государства, принявшего настоящий стандарт.

      Примечание – Информация о технических регламентах приведена в Приложении А                                                                                                                                                                                                        
      6 Правила приемки

      6.1 Премиксы принимают партиями.

      Партией считают любое количество премикса, выработанного за определенный период времени по одной рецептуре из однородного сырья, изготовленное одним предприятием  и оформленное одним документом, удостоверяющим качество продукции.
      6.2 При получении неудовлетворительных результатов хотя бы по одному показателю, проводят повторные испытания премиксов на удвоенной выборке, взятой от той же партии.

      Результаты повторных испытаний распространяются на всю партию продукта.

      При отрицательных результатах повторных испытаний хотя бы по одному показателю партия продукта приемке не подлежит.      
      6.3 Порядок и периодичность определения органолептических и физико-химических показателей, гигиенических и микробиологических показателей безопасности, наличие посторонних примесей, в том числе вредных примесей: зараженности и загрязненности вредителями хлебных запасов (насекомые, клещи), массы нетто премиксов в единице упаковки, массы брутто транспортной упаковки, качества упаковки и соответствие маркировки определяет изготовитель в схеме (программе) производственного контроля, принятой в установленном порядке, действующим на территории государства, принявшего настоящий стандарт. 
      7 Методы контроля

      7.1 Отбор проб

      7.1.1 Оборудование для отбора проб 
      7.1.1.1 Оборудование для отбора проб выбирают в зависимости от места отбора проб, физического состояния отбираемой продукции, объема отбираемой пробы, размера упаковочной единицы. 
      7.1.1.2 Для отбора проб из упакованной продукции (мешков или коробок, или др.) применяют ручные совки, ковши, цилиндрические пробоотборники, мешочные щупы, а также щупы с укороченными ручками и широким конусом.
      7.1.2 Отбор проб упакованных премиксов 
      7.1.2.1 Для премиксов, транспортируемых или хранящихся в упакованном виде, от партии отбирают несколько упаковочных единиц, составляющих выборку, из которых затем отбирают точечные пробы.
      7.1.2.2 Для упаковочных единиц премиксов массой до 1 кг включительно минимальное количество контролируемых упаковок, входящих в выборку – в соответствии 

с таблицей 3.       
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Таблица 3 – Минимальное количество упаковочных единиц массой до 1 кг в выборке
	Количество упаковочных единиц, п 
	Минимальное количество упаковочных единиц, входящих в выборку.

	                         От 1 до 4 включ.
	                         Каждая упаковка

	                       Св. 6 до 24 включ.
	                                     6 

	                                Св. 24 
	                     √2n, но не более 100       


       7.1.2.3 Для упаковочных единиц премиксов массой свыше 1 кг включительно минимальное количество контролируемых упаковок, входящих в выборку – в соответствии с таблицей 4

Таблица 4 – Минимальное количество упаковочных единиц массой свыше 1 кг в выборке
	Количество упаковочных единиц, п 
	Минимальное количество упаковочных единиц, входящих в выборку.

	                         От 1 до 4 включ.
	                          Каждая упаковка

	                       Св. 4 до 16 включ.
	                                     4 

	                                Св. 16. 
	                     √2n, но не более 100


      7.1.2.4 Точечные пробы премиксов, упакованных в тканевые мешки, отбирают при помощи мешочного щупа, не расшивая мешков, из верхней и нижней его частей. 
      Перед введением мешочного щупа в мешок поверхность мешка  должна быть очищена от пыли. 
      Щуп вводят желобком вниз, поворачивают его на 180° и вынимают. 
      Отверстие в ткани мешка затягивают с помощью щупа. 
      7.1.2.5 Точечные пробы премиксов, упакованных в бумажные, полипропиленовые мешки или мешки с полиэтиленовым вкладышем, в банки, отбирают из расшитых мешков или банок в трех местах: вверху, в середине и в нижней части мешка или банки. 
      Если фасовка продукции мелкая допускается содержимое упаковочной единицы высыпать на чистую сухую поверхность, перемешивать, разравнивать и из разных, случайно выбранных мест, совком отбирать точечные пробы. 
      7.1.2.6 Отобранные точечные пробы соединяют вместе, тщательно перемешивают и выделяют среднюю пробу.
      Масса средней пробы должна составлять не менее 2000 г.

      Среднюю пробу делят на две части, помещают в две чистые сухие стеклянные банки, плотно укупоривают и опечатывают. Одну банку с пробой используют для испытания, другую хранят на случай повторного испытания.  

       7.2 Определение органолептических показателей

      Сущность метода заключается в оценке внешнего вида, консистенции и запаха.

      7.2.1 Определение органолептических показателей осуществляют в следующей последовательности: внешний вид и консистенция, цвет и запах.
      7.2.2 Внешний вид, консистенцию и цвет определяют визуально путем внешнего осмотра при ярком рассеянном дневном свете или люминесцентном освещении в части объединенной пробы премикса, помещенной на лист белой бумаги ровным слоем.

      7.2.3 Определение запаха

      Для определения запаха из пробы, предназначенной для проведения испытаний, отбирают небольшое количество премикса (около 20 г), помещают на чистый лист бумаги, согревают дыханием и устанавливают запах.
                                                                                                                                                         9

ГОСТ 

(проект KG, вторая редакция)  
      7.3 Качество упаковки и соответствие маркировки определяют визуально путем внешнего осмотра.

      7.4 Массу нетто продукта в единице упаковки и массу брутто транспортной упаковки определяют путем взвешивания на весах среднего класса точности по нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего настоящий стандарт.

      7.5 Определение массовой доли влаги – по ГОСТ 7698.

      7.6 Определение массовой доли витаминов:

      - витамина В1 (тиамина) – по ГОСТ 7047. ГОСТ EN 14122, ГОСТ 31483, ГОСТ 32042; 
      - витамина В2 (рибофлавина) – по ГОСТ 7047, ГОСТ EN 14152, ГОСТ 31483,

ГОСТ 32042;
      - витамина В3 (никотинамида) – по ГОСТ 31483, ГОСТ 32042;
      - витамина В9 (фолиевой кислоты) – по ГОСТ 31483, ГОСТ 32042.
      7.7 Определение массовой доли минеральных веществ:

      - железа – по ГОСТ 26928, ГОСТ 30178, ГОСТ EN 14084, ГОСТ 26573.2;
      - цинка – по ГОСТ  26934, ГОСТ 33824, ГОСТ 26573.2, ГОСТ EN 14084.
      7.8 Металломагнитную примесь определяют по ГОСТ 20239.

      7.9 Посторонние примеси определяют визуально путем внешнего осмотра, зараженность и загрязненность вредителями хлебных запасов определяют по ГОСТ 27559.
      7.10 Подготовка проб для определения показателей безопасности – по ГОСТ 26929, 

ГОСТ 31671 (EN 13805), ГОСТ 34668.      
      7.11 Определение токсичных элементов:

      - свинца – по ГОСТ 26932, ГОСТ 30178, ГОСТ 30538, ГОСТ 33824, ГОСТ EN 14083, 
ГОСТ EN 14084, ГОСТ EN 15763, ГОСТ 34361;

      - мышьяка – по ГОСТ 26930, ГОСТ 30538, ГОСТ 33411, ГОСТ 31266, ГОСТ 31628, ГОСТ 31707, ГОСТ EN 15763, ГОСТ 34361; 

      - кадмия – по ГОСТ 26933, ГОСТ 30178, ГОСТ 30538, ГОСТ 33824, ГОСТ EN 14083, ГОСТ EN 14084, ГОСТ EN 15763, ГОСТ 34361;      
      - ртути – по ГОСТ 26927, ГОСТ 33412, ГОСТ EN 15763, ГОСТ 34361, ГОСТ 34427.     

      7.12 Определение пестицидов – по нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего настоящий стандарт. 
      7.13 Отбор, подготовка проб для микробиологических анализов, методы культивирования микроорганизмов – по ГОСТ 31904, ГОСТ 26669, ГОСТ 26670, 

ГОСТ ISO 13307.

      Общие требования и рекомендации по микробиологическим исследованиям – по ГОСТ ISO 7218.
      7.14 Определение микробиологических показателей:
      - количества мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов – по ГОСТ 10444.15;

      - бактерий группы кишечной палочки – по ГОСТ  31747 (ISO 4831, ISO 4832);
      - патогенных микроорганизмов, в том числе сальмонелл – по ГОСТ 31659 (ISO 6579).
      - дрожжей и плесневых грибов – по ГОСТ 10444.12.
      7.15 Допускается осуществление отбора проб и проведение испытаний по другим нормативным документам и методикам государства, принявшего настоящий стандарт и включенным в Перечень международных и региональных (межгосударственных) стандартов, а в случае их отсутствия – по национальным (государственным) стандартам, содержащим правила и методы исследований (испытаний) и измерений, в том числе правила отбора образцов, необходимые для применения и исполнения требований, установленных в нормативных правовых актах и технических регламентах, действующих
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 на территории государства, принявшего настоящий стандарт и осуществления оценки соответствия продукта. 
      Примечание – Информация о технических регламентах приведена в Приложении А. 
      8 Транспортирование и хранение

      8.1 Требованию к транспортированию и хранению премиксов – по нормативным правовым актам и техническим регламентам, действующим на территории государства, принявшего настоящий стандарт.
      Примечание – Информация о технических регламентах приведена в Приложении А.      
      8.2 Премиксы транспортируют в транспортных средствах всех видов в соответствии с правилами перевозок грузов, действующих на данном виде транспорта и с учетом условий транспортирования, установленных изготовителем.

      8.3 Премиксы должны храниться в чистых, сухих, не имеющих постороннего запаха, вентилируемых помещениях при относительной влажности воздуха не выше 75 %.                                                                                                                                                         
      Премиксы должны храниться упакованными в транспортную упаковку, уложенную штабелями на поддоны или стеллажи по высоте не более 1,5 м.            

      Расстояние от источников тепла, водопроводных и канализационных труб должно составлять не менее 1 м. 

      Не допускается хранить премиксы совместно с ядовитыми, пылящими продуктами и продуктами, обладающими специфическим запахом, которые могут придать продукции не свойственный ей запах.

      Рекомендуемая температура хранения премиксов – не выше 20 ºС.
      8.4 Сроки годности премиксов с учетом условий транспортирования и  хранения устанавливаются  изготовителем продукции в соответствии с требованиями нормативных правовых актов и технических регламентов, действующих на территории государства, принявшего настоящий стандарт и указываются в технологической инструкции и рецептуре.
      Примечание – Информация о технических регламентах приведена в Приложении А. 
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                                                               Приложение А
                                                                (справочное)

          Информация о применяемых технических регламентах в странах СНГ

	Нормативный правовой акт или технический регламент
	             Государство-участник СНГ

	ТР ТС 021/2011 Технический регламент Таможенного Союза  «О безопасности пищевой продукции»                                                                            
	                   AM, BY, KZ, KG, RU

	ТР ТС 029/2012 Технический регламент Таможенного Союза «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств»                                                                                       
	                    AM, BY, KZ, KG, RU                             

	ТР ТС 005/2011 Технический регламент Таможенного Союза «О безопасности упаковки»
	                    AM, BY, KZ, KG, RU                             

	ТР ТС 022/2011 Технический регламент Таможенного Союза  «Пищевая продукция в части ее маркировки»                                                     
	                    AM, BY, KZ, KG, RU                                                                

	Общий технический регламент «О безопасности пищевой продукции в части ее маркировки», утвержденный постановлением Кабинета Министров Республики Узбекистан 

от 12.08.2017 года № 490
	                                     UZ
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