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      Евразийский совет по стандартизации, метрологии и сертификации (ЕАСС) представляет собой региональное объединение национальных органов по стандартизации государств, входящих в Содружество Независимых Государств. В дальнейшем возможно вступление в ЕАСС национальных органов по стандартизации других государств.

      Цели, основные принципы и общие правила проведения работ по межгосударственной стандартизации установлены ГОСТ 1.0 «Межгосударственная система стандартизации. Основные положения» и ГОСТ 1.2 «Межгосударственная система стандартизации. Стандарты межгосударственные, правила и рекомендации по межгосударственной стандартизации. Правила разработки, принятия, применения, обновления и отмены»

      Сведения о стандарте

      1 РАЗРАБОТАН Техническим комитетом по стандартизации Кыргызской Республики «Пищевая продукция, продукция сельскохозяйственного производства и продукты ее переработки» (ТК 02)
      2 ВНЕСЕН Центром по стандартизации и метрологии при Министерстве экономики и коммерции Кыргызской Республики (Кыргызстандарт)

      3 ПРИНЯТ Евразийским советом по стандартизации, метрологии и сертификации (протокол № _____ от  _______________ )
      За принятие стандарта проголосовали

	Краткое наименование

страны по МК 

(ИСО 3166) 004-97 
	Код страны по МК

(ИСО 3166) 004-97
	Сокращенное наименование национального органа по стандартизации
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     Информация о введении в действие (прекращении действия) настоящего стандарта 
и изменений к нему на территории указанных выше государств публикуется в указателях национальных стандартов, издаваемых в этих государствах, а также в сети Интернет на сайтах соответствующих национальных органов по стандартизации.
      В случае пересмотра, изменения или отмены настоящего стандарта соответствующая информация также будет опубликована на официальном интернет-сайте Межгосударственного совета по стандартизации, метрологии и сертификации в каталоге «Межгосударственные стандарты»
      Исключительное право официального опубликования настоящего стандарта на территории указанных выше государств принадлежит национальным (государственным) органам по стандартизации этих государств 
                                                                                                                                                       III
ГОСТ 

(проект KG, вторая редакция)
                                                                      Содержание

      1 Область применения…………………………………………………………………     1

      2 Нормативные ссылки…………………………………………………………………..  1
      3 Термины и определения……………………………………………………………….. 4
      4 Классификация…………………………………………………………………………  5 
      5 Технические требования………………………………………………………………  5
      6 Правила приемки………………………………………………………………………10
      7 Методы контроля………………………………………………………………………10
      8 Транспортирование и хранение………………………………………………………12
         Приложение А…………………………………………………………………………13     
IV
                                                                                                                                                ГОСТ 

                                                                                                       (проект KG, вторая редакция)                                                                                                                                                                                                                                              
                                   МЕЖГОСУДАРСТВЕННЫЙ СТАНДАРТ_____________________    
                                  БУТЕРБРОДЫ ЗАКРЫТЫЕ (СЭНДВИЧИ)
                                               Общие технические условия
                                                         Glosed sandwiches. 

                                                     General specifications
                                                                                                    Дата введения___________                                                                                                                           
1 Область применения
      Настоящий стандарт распространяется на бутерброды закрытые (сэндвичи), представляющие собой сложные бутерброды, упакованные в потребительскую упаковку

и предназначенные для непосредственного употребления в пищу, далее по тексту – бутерброды. 

      2 Нормативные ссылки
      В настоящем стандарте использованы ссылки на следующие межгосударственные стандарты: 
      ГОСТ 8.579 Государственная система обеспечения единства измерений. Требования к количеству фасованных товаров при их производстве, фасовании, продаже и импорте
ГОСТ 166 (ИСО 3599) Штангенциркули. Технические условия 

ГОСТ 427 Линейки измерительные металлические. Технические условия     

      ГОСТ 7730 Пленка целлюлозная. Технические условия

      ГОСТ ISO 7218 Микробиология пищевых продуктов и кормов для животных. Общие требования и рекомендации по микробиологическим исследованиям      
      ГОСТ 9142 Ящики из гофрированного картона. Общие технические условия                                                                                                              

      ГОСТ 10354 Пленка полиэтиленовая. Технические условия 

      ГОСТ 10444.15 Продукты пищевые. Методы определения количества мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов      

      ГОСТ 12302 Пакеты из полимерных и комбинированных материалов. Общие технические условия      

      ГОСТ ISO 13307 Микробиология пищевых продуктов и кормов для животных. Начальная стадия производства. Методы отбора проб

      ГОСТ EN 14083 Продукты пищевые. Определение следовых элементов. Определение свинца, кадмия, хрома и молибдена с помощью атомно-абсорбционной спектрометрии с атомизацией в графитовой печи с предварительной минерализацией пробы при повышенном давлении

      ГОСТ EN 14084 Продукты пищевые. Определение следовых элементов. Определение содержания свинца, кадмия, цинка, меди и железа с помощью атомно-абсорбционной спектрометрии после микроволнового разложения
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    Проект, вторая редакция           
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      ГОСТ 14192 Маркировка грузов
      ГОСТ ISO 15141-2 Продукты пищевые. Определение содержания 

охратоксина А в зерне и зерновых продуктах. Часть 2 Метод высокоэффективной жидкостной хроматографии с очисткой бикарбонатом                                                                                                                                                                                                                                                   
      ГОСТ EN 15763 Продукция пищевая. Определение следовых элементов. Определение мышьяка, кадмия, ртути и свинца в пищевой продукции методом масс-спектрометрии с индуктивно связанной плазмой (ИСП-МС) после минерализации под давлением
      ГОСТ EN 15891 Продукты пищевые. Определение дезоксиниваленола в продовольственном зерне, продуктах его переработки и продуктах на зерновой основе для питания грудных детей и детей раннего возраста. Метод высокоэффективной жидкостной хроматографии с применением иммунноаффинной колоночной очистки экстракта и спектрофотометрического детектирования в ультрафиолетовой области спектра 
      ГОСТ 16299 Упаковывание. Термины и определения                                                                                                                      
      ГОСТ 17527 (ISO 21067) Упаковка. Термины и определения
      ГОСТ ИСО 21569 Продукты пищевые. Методы анализа для обнаружения генетически модифицированных организмов и производных продуктов. Методы     

качественного обнаружения на основе анализа нуклеиновых кислот 

      ГОСТ ИСО 21570 Продукты пищевые. Методы анализа для обнаружения генетически модифицированных организмов и производных продуктов. Количественные методы, основанные на нуклеиновой кислоте 

      ГОСТ ISO 21571 Продукты пищевые. Методы анализа для обнаружения генетически модифицированных организмов и производных продуктов. Экстрагирование нуклеиновых кислот
      ГОСТ 23285 Пакеты транспортные для пищевых продуктов и стеклянной тары. Технические условия 

      ГОСТ 25776 Упаковка. Упаковывание сгруппированных единиц продукции 

в термоусадочную пленку     

      ГОСТ 25951 Пленка полиэтиленовая термоусадочная. Технические условия 

      ГОСТ 26663 Пакеты транспортные. Формирование с применением средств пакетирования. Общие технические условия

      ГОСТ 26669 Продукты пищевые и вкусовые. Подготовка проб для микробиологических анализов      
      ГОСТ 26670 Продукты пищевые. Методы культивирования микроорганизмов

      ГОСТ 26927 Сырье и продукты пищевые. Метод определения ртути

      ГОСТ 26929 Сырье и продукты пищевые. Подготовка проб. Минерализация 
для определения содержания токсичных элементов

      ГОСТ 26930 Сырье и продукты пищевые. Метод определения мышьяка

      ГОСТ 26932 Сырье и продукты пищевые. Методы определения свинца      

      ГОСТ 26933 Сырье и продукты пищевые. Методы определения кадмия          
      ГОСТ 30178 Сырье и продукты пищевые. Атомно-абсорбционный метод определения токсичных элементов

      ГОСТ 30390 Общественное питание. Кулинарная продукция, реализуемая населению. Общие технические условия    

      ГОСТ 30538 Продукты пищевые. Методика определения токсичных элементов атомно-эмиссионным методом

      ГОСТ 30711 Продукты пищевые. Методы выявления и определения содержания афлатоксинов В1 и М1
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      ГОСТ 30726 Продукты пищевые. Методы выявления и определения количества бактерий вида Escherichia coli                          
      ГОСТ 31266 Сырье и продукты пищевые. Атомно-абсорбционный метод определения мышьяка      
      ГОСТ 31628 Продукты пищевые и продовольственное сырье. Инверсионно-вольтамперометрический метод определения массовой концентрации мышьяка    

      ГОСТ 31659 (ISO 6579) Продукты пищевые. Метод выявления бактерий рода Salmonella
      ГОСТ 31671 (EN 13805) Продукты пищевые. Определение следовых элементов. Подготовка проб методом минерализации при повышенном давлении

      ГОСТ 31691 Зерно и продукты его переработки, комбикорма. Определение содержания зеараленона методом высокоэффективной жидкостной хроматографии 

      ГОСТ 31707 (EN 14627) Продукты пищевые. Определение следовых элементов. Определение общего мышьяка и селена методом атомно-абсорбционной спектрометрии с генерацией гидридов с предварительной минерализацией пробы под давлением

      ГОСТ 31708 (ISO 7251) Микробиология пищевых продуктов и кормов. Метод обнаружения и определения количества презумптивных бактерий Escherichia coli 

      ГОСТ 31746 Продукты пищевые. Методы выявления и определения количества коагулазоположительных стафилококков и Staphylococcus aureus                  

      ГОСТ 31747 (ISO 4831, ISO 4832)  Продукты пищевые, методы выявления и определения количества бактерий группы кишечных палочек (колиформных бактерий)
      ГОСТ 31748 (ISO 16050) Продукты пищевые. Определение афлатоксина В1 и общего содержания афлатоксинов В1, В2, G1 и G2 в зерновых культурах, орехах и

продуктах их переработки. Метод высокоэффективной жидкостной хроматографии 

      ГОСТ 31904 Продукты пищевые. Методы отбора проб для микробиологических испытаний

      ГОСТ 31986 Услуги общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции общественного питания.

      ГОСТ 32161 Продукты пищевые. Метод определения содержания цезия Cs-137

      ГОСТ 32163 Продукты пищевые. Метод определения содержания стронция Sr-90 

      ГОСТ 32164 Продукты пищевые. Метод отбора проб для определения 

стронция Sr-90 и цезия Cs-137

      ГОСТ 32587 Зерно и продукты его переработки, комбикорма. Определение охратоксина А методом высокоэффективной жидкостной хроматографии

       ГОСТ 32736 Упаковка потребительская из комбинированных материалов. Общие технические условия

      ГОСТ 33303 Продукты пищевые. Методы отбора проб для определения микотоксинов
     ГОСТ 33411 Сырье и продукты пищевые. Определения массовой доли мышьяка методом атомной абсорбции с генерацией гидридов 
      ГОСТ 33412 Сырье и продукты пищевые. Определение массовой доли ртути методом беспламенной атомной абсорбции
      ГОСТ 33682 Продукты пищевые. Определение Т-2 токсина хроматографическим методом

      ГОСТ 33746 Ящики полимерные многооборотные. Общие технические условия     

      ГОСТ 33772 Пакеты из бумаги и комбинированных материалов. Общие технические условия      
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      ГОСТ 33780 Продукты пищевые, корма, комбикорма. Определение содержания афлатоксина В1 методом высокоэффективной жидкостной хроматографии с применением очистки на оксиде алюминия       

      ГОСТ 33781 Упаковка потребительская из картона, бумаги и комбинированных материалов. Общие технические условия
      ГОСТ 33824 Продукты пищевые и продовольственное сырье. Инверсионно-

вольтамперометрические методы определения содержания токсичных элементов (кадмия,   
свинца, меди, цинка)
      ГОСТ 34033 Упаковка из картона и комбинированных материалов для пищевой продукции. Технические условия

      ГОСТ 34140 Продукты пищевые, корма, продовольственное сырье. Метод определения микотоксинов с помощью высокоэффективной жидкостной хроматографии                                                                                                                                                                                                                                                   

с масс-спектрометрическим детектированием          
      ГОСТ 34141 Продукты пищевые, корма, продовольственное сырье. Определение мышьяка, кадмия, ртути и свинца методом масс-спектрометрии с индуктивно-связанной плазмой

      ГОСТ 34361 Продукты пищевые, продовольственное сырье, корма для животных. Определение содержания кадмия, свинца, мышьяка, ртути, хрома атомно-абсорбционным методом с электротермической атомизацией      
      ГОСТ 34427 Продукты пищевые и корма для животных. Определение ртути методом атомно-абсорбционной спектрометрии на основе эффекта Зеемана

      ГОСТ 34668 Продукция пищевая. Методы отбора проб и подготовка проб для определения показателей безопасности
      Примечание – При пользовании настоящим стандартом целесообразно проверить                                                                                                                                                      

действие ссылочных стандартов и классификаторов на официальном интернет-сайте 
Межгосударственного совета по стандартизации, метрологии и сертификации (www.easc.by) или по указателям национальных стандартов, издаваемым в государствах, указанных в предисловии, или на официальных сайтах соответствующих национальных органов по стандартизации. Если на документ дана недатированная ссылка, то следует использовать документ, действующий на текущий момент, с учетом всех внесенных в него изменений. Если заменен ссылочный документ, на который дана датированная ссылка, то следует использовать указанную версию этого документа. Если после принятия настоящего стандарта в ссылочный документ, на который дана датированная ссылка, внесено изменение, затрагивающее положение, на которое дана ссылка, то это положение применяется без учета данного изменения. Если ссылочный документ отменен без 
замены, то положение, в котором дана ссылка на него, применяется в части, не затрагивающей эту ссылку.
      3 Термины и определения

      В настоящем стандарте применены термины по нормативным правовым актам и техническим регламентам, действующим на территории государства, принявшего настоящий стандарт, ГОСТ 16299, ГОСТ 17527 (ISO 21067), а также следующий термин с соответствующим определением:

      3.1 бутерброды закрытые (сэндвичи): Сложные бутерброды, состоящие из не менее 2-х тонких ломтиков хлеба или булочных изделий, разрезанных/разделенных продольно, между которыми укладывают соответствующим образом подготовленные ингредиенты (начинку).
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      Примечание – Информация о нормативных правовых актах и технических регламентах приведена в Приложении А.

      4 Классификация
      4.1 В зависимости от рецептуры начинка для бутербродов, наряду с другими компонентами,  может содержать в своем составе:
      - готовые к употреблению мясо убойных животных и (или) продукты его переработки;

      - готовые к употреблению мясо птицы и (или) продукты его переработки;
      - смесь готовых к употреблению мяса убойных животных и мяса птицы  и (или) продуктов их переработки в различных соотношениях;
      - готовые к употреблению рыбу и (или) продукты ее переработки;

      - различные виды сыров;
      - белковый соевый продукт «тофу»;

      Бутерброды могут быть изготовлены с начинкой, содержащей в своем составе только растительные ингредиенты (вегетарианские бутерброды).       

      4.2 В зависимости от формы бутерброды могут быть изготовлены:

      - круглыми;      

      - квадратными;

      - прямоугольными;

      - продолговато-овальными;
      - другой формы.

      4.3 Бутерброды в зависимости от вида хлебобулочной основы могут быть изготовлены с использованием:

      - хлеба из пшеничной муки;

      - хлеба из ржаной муки;

      - хлеба из смеси пшеничной и ржаной муки в различных соотношениях; 

      - булочных изделий из муки различных видов и ее смесей в различных соотношениях. 

      4.4 Все виды бутербродов (п.п. 4.1; 4.2; 4.3) могут иметь придуманное коммерческое или фантазийное наименование, определенное технологической инструкцией и рецептурой и могут быть реализованы под торговой маркой изготовителя, зарегистрированной в установленном порядке.                                                                                                                                               
      5 Технические требования

      5.1 Характеристики
      5.1.1 Бутерброды должны соответствовать требованиям настоящего стандарта и должны быть изготовлены по технологической инструкции и рецептурам с соблюдением требований нормативных правовых актов и технических регламентов, действующих на территории государства, принявшего настоящий стандарт.
      Примечание – Информация о нормативных правовых актах и технических регламентах приведена в Приложении А.

      5.1.2 По органолептическим и физико-химическим показателям бутерброды должны соответствовать требованиям, указанным в таблице 1.
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Таблица 1 – Органолептические и физико-химические показатели бутербродов

	Наименование показателя
	                        Характеристика и значение показателя  

	Внешний вид


	Штучные изделия круглой или квадратной, или прямоугольной, или продолговато-овальной, или другой формы, состоящие из не менее 2-х тонких ломтиков хлеба или булочных изделий, разрезанных/разделенных продольно, между которыми уложены соответствующим образом подготовленные продукты [ингредиенты (начинка)], предусмотренные по рецептуре.

Внутренние поверхности хлебобулочной основы (ломтики хлеба или разрезанные/разделенные булочные изделия) должны быть полностью покрыты подготовленными ингредиентами (начинкой).

Изделия без притисков, не расплывчатые, с выступающими (или не выступающими) частями зелени (или без зелени) и уложенных между частями хлебобулочной основы ингредиентов (начинки) 

	Поверхность
	Верхняя поверхность изделий гладкая или с посыпкой семенами масличных культур (кунжута или подсолнечника, или льна, или др.), или отделана различными видами отделки, без трещин и надрывов

	Вкус и запах
	Приятные, свойственные свежим составляющим ингредиентам бутербродов, без посторонних привкусов и запахов, в том числе без привкусов и запахов плесневелого, затхлого, испорченного и прогорклого сырья

	Толщина ломтиков хлеба или разрезанных/разделенных половинок булочных изделий, см
	                    В соответствии с принятой рецептурой                                   

	Масса хлебобулочной основы (ломтиков хлеба или разрезанных/разделенных половинок булочных изделий) в одном  бутерброде, г
	                  В соответствии с принятой рецептурой                                            

	Масса одного готового бутерброда, г
	                  В соответствии с принятой рецептурой                                            

	      Примечание – Набор (массу) составляющих ингредиентов в начинке для бутербродов конкретного вида и наименования устанавливает изготовитель в технологической инструкции и рецептуре   
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                                                                                                       (проект KG, вторая редакция)  
      5.1.3 Гигиенические показателям безопасности регламентируют по преобладающему составляющему компоненту бутербродов в соответствии с принятой рецептурой, которые должны соответствовать требованиям нормативных правовых актов и технических регламентов, действующих на территории государства, принявшего настоящий стандарт.
      Примечание – Информация о нормативных правовых актах и технических регламентах приведена в Приложении А.
      5.1.4 По микробиологическим показателям безопасности [количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов, бактерии группы кишечной палочки (колиформы), бактерии Escherichia coli (E. coli), Staphylococcus aureus (S. aureus),  патогенные микроорганизмы, в том числе сальмонеллы] бутерброды должны соответствовать требованиям нормативных правовых актов и технических регламентов, действующих на территории государства, принявшего настоящий стандарт.
      Примечание – Информация о нормативных правовых актах и технических регламентах приведена в Приложении А.
      5.1.5 Показатели пищевой ценности 100 г продукта (или целого бутерброда) рассчитывают в соответствии с принятой рецептурой                                                                                                                                                                                                                                            
                                                                                                                                          .                                                                                                                                                                                                                                                
      5.2 Требования к сырью
      5.2.1 Сырье и пищевые добавки, используемые для изготовления бутербродов, должны соответствовать требованиям нормативных правовых актов, действующих на территории государства, принявшего настоящий стандарт и должны быть разрешены для изготовления пищевой продукции.

      Конкретный перечень сырья и пищевых добавок с указанием действующих нормативных документов, позволяющих идентифицировать используемое сырье и пищевые добавки, должен быть приведен в рецептуре на конкретный вид и наименование бутерброда, принятой и утвержденной изготовителем продукции в установленном порядке.  

      5.2.2 Для изготовления бутербродов используют следующие виды сырья и пищевые добавки:

      - муку пшеничную, ржаную, другие виды и их смеси;    

      - хлеб и хлебобулочные изделия;

      - мясо и мясные продукты;

      - мясо птицы и продукция его переработки;

      - рыбу и продукты ее переработки; 

      - белковый соевый продукт «тофу»;

      - молоко и молочные продукты;

      - пищевую масложировую продукцию;

      - зерно и крупы;     
      - яйца пищевые и (или) яичные продукты;

      - фрукты (ягоды), в том числе цитрусовые и экзотические, свежие и сушеные;

      - овощи, в том числе зелень, свежие и сушеные и продукты их переработки;

      - соусы овощные, в том числе кетчуп;

      - горчицу, в том числе столовую;

      - маслины;

      - семена масличных культур;

      - сахар и (или) подсластители;

      - крахмал: кукурузный, рисовый, пшеничный и др.
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      - глазурь кондитерскую;
      - дрожжи, в том числе прессованные и сухие, разрыхлители теста, закваски;

      - смеси сухие кондитерские; 

      - смеси сухие хлебопекарные;

      - сухари панировочные, отруби;

      - солод ржаной, пшеничный и др.;

      - глютен пшеничный;

      - улучшители хлебопекарные;
      - специи, пряности, приправы и их смеси;

      - соль поваренную пищевую;

      - красители пищевые;

      - консерванты;

      - комплексные пищевые добавки;
      - воду питьевую.
      5.2.3 Допускается использовать другие виды сырья и пищевых добавок, в том числе зарубежного производства, при условии соблюдения требований, указанных в п. 5.2.1.

      5.2.4 По гигиеническим и микробиологическим  показателям безопасности используемое сырье и пищевые добавки должны соответствовать требованиям нормативных правовых актов и технических регламентов, действующих на территории государства, принявшего настоящий стандарт.

      Примечание – Информация о нормативных правовых актах и технических регламентах приведена в Приложении А. 

      5.2.5 Используемые пищевые добавки (улучшители хлебопекарные, разрыхлители теста, красители, консерванты, комплексные пищевые добавки и др.) и нормативы их применения должны соответствовать требованиям, нормативных правовых актов и технических регламентов, действующих на территории государства, принявшего настоящий стандарт.

      Примечание – Информация о нормативных правовых актах и технических регламентах приведена в Приложении А. 

      5.2.6 В свежих фруктах, овощах и зелени, используемых для изготовления бутербродов, не допускается наличие яиц гельминтов и цист кишечных патогенных простейших.

      5.2.7 При изготовлении бутербродов из сырья, полученного из ГМО растительного или животного, или микробного происхождения, должны использоваться линии ГМО, прошедшие государственную регистрацию в соответствии с установленными нормативными правовым актами, действующими на территории государства, принявшего настоящий стандарт. 
      Примечание – Информация о нормативных правовых актах и технических регламентах приведена в Приложении А.       
      5.3 Упаковка

      5.3.1 Требования к упаковке бутербродов – в соответствии с нормативными правовыми актами, действующими на территории государства, принявшего настоящий стандарт
      Примечание – Информация о нормативных правовых актах и технических регламентах приведена в Приложении А.      
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      5.3.2 Бутерброды упаковывают:

      - в пачки и пакеты из бумаги, полимерных пленок и комбинированных материалов по ГОСТ 12302, ГОСТ 33772, ГОСТ 32736;

      - в коробки из картона, полимерных материалов, бумаги и комбинированных материалов по ГОСТ 33781, ГОСТ 32736;

      - в пакеты, изготавливаемые из пленки целлюлозной по ГОСТ 7730;

      - в пакеты, изготавливаемые из пленки полимерной по ГОСТ 10354.

      Допускается:

      -  использовать для упаковки бутербродов потребительскую упаковку, изготовленную из материалов из возобновляемых источников;   

      - упаковывать бутерброды  в потребительскую упаковку в защитной атмосфере с целью подавления размножения микроорганизмов. 
       Количество бутербродов в единице потребительской упаковки устанавливает изготовитель по согласованию (или без согласования) с приобретателем продукции.                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                           
      5.3.3 Потребительские упаковки с бутербродами затем упаковывают в транспортную упаковку:

       - ящики из гофрированного картона по ГОСТ 9142, ГОСТ 34033;

       - ящики полимерные многооборотные по ГОСТ 33746.

      В каждую единицу транспортной упаковки упаковывают бутерброды одного вида (наименования), упакованные в один вид потребительской упаковки, одного срока годности.
      Допускается использовать одну транспортную упаковку для упаковки различных видов бутербродов, упакованных в один вид потребительской упаковки, одного 

(или различных) сроков годности.  
      Коробки из картона, полимерных материалов, бумаги и комбинированных материалов с бутербродами могут быть сформированы в групповую упаковку по ГОСТ 25776 с укладкой (или без укладки) на подложку (лотки или поддоны) с последующим обертыванием термоусадочной пленкой по ГОСТ 25951.

      Ящики из гофрированного картона и групповые упаковки могут быть пакетированы 

по ГОСТ 23285, ГОСТ 26663.                                                                                                                                                                                                                                                                       

      5.3.4 Допускается использовать другие типы потребительской и транспортной упаковки, отечественного и (или) зарубежного производства, обеспечивающие соответствие требованиям, указанным в п.5.3.5.                                                                                                                

      5.3.5 Все типы используемых потребительской и транспортной упаковок должны соответствовать требованиям нормативных правовых актов, действующих на территории государства, принявшего настоящий стандарт и должны быть прочными, чистыми, сухими, без постороннего запаха, а также должны обеспечивать сохранность качества, количества и безопасность упакованных бутербродов при их хранении, транспортировании на протяжении всего срока годности.

      Примечание – Информация о нормативных правовых актах и технических регламентах приведена в Приложении А.      

      5.3.6 Типы потребительской и транспортной упаковок, способы упаковывания, количество бутербродов в единице транспортной упаковки, массу нетто и массу брутто транспортной упаковки устанавливает изготовитель по согласованию с приобретателем продукции.         

      5.3.7 Пределы допускаемых отрицательных отклонений содержимого массы нетто продукта от номинального количества для каждой упаковочной единицы должны соответствовать требованиям ГОСТ 8.579.
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      Отклонение от номинального количества массы нетто продукта в большую сторону не ограничивается или устанавливается изготовителем продукции.
      5.4 Маркировка
      5.4.1 Маркировка бутербродов должна соответствовать требованиям нормативных правовых актов и технических регламентов, действующих на территории государства, принявшего настоящий стандарт.      

      Примечание – Информация о нормативных правовых актах и технических регламентах приведена в Приложении А.    

      5.4.2 Транспортная маркировка – в соответствии с ГОСТ 14192 с нанесением манипуляционных знаков: «Беречь от влаги», «Беречь от солнечных лучей», «Скоропортящийся груз».

      5.4.3 При добровольном подтверждении соответствия продукция  должна маркироваться знаком обращения или знаком соответствия в соответствии с нормативными правовыми актами и техническими регламентами, действующими на территории государства, принявшего настоящий стандарт.

    Примечание – Информация о нормативных правовых актах и технических регламентах приведена в Приложении А.   

      5.4.5 Способы и место нанесения маркировки, знака обращения (знака соответствия), других реквизитов и надписей информационного и рекламного характера на всех типах используемой упаковки устанавливает изготовитель с учетом требований нормативных правовых актов и технических регламентов, действующих на территории государства, принявшего настоящий стандарт.

      Примечание – Информация о нормативных правовых актах и технических регламентах приведена в Приложении А                                                                                                                                                                                                              
      6 Правила приемки
      6.1 Правила приемки – по ГОСТ 30390.

      6.2 Порядок и периодичность определения органолептических и физико-химических показателей, гигиенических и микробиологических показателей безопасности, массы одного бутерброда, массы нетто и брутто транспортной упаковки, качества упаковки и соответствие маркировки определяет изготовитель в схеме (программе) производственного контроля, принятой в установленном порядке, действующем на территории государства, принявшего настоящий стандарт. 
      7 Методы контроля
      7.1 Для контроля качества бутербродов от партии выборочно из разных мест отбирают отдельные изделия (выборку) в количестве 0,3 % от партии, но не менее 10 штук.

      Для контроля органолептических показателей от выборки отбирают 5 единиц изделий.

      Для контроля физико-химических показателей от выборки отбирают лабораторный образец в количестве не менее 2 штук изделий.

      7.2 При получении неудовлетворительных результатов по какому-либо показателю, проводят повторные испытания удвоенного количества образцов, отобранных от той же партии.

      Результаты повторных испытаний являются окончательными.
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      7.3 Органолептические показатели (внешний вид, поверхность, вкус и запах) определяют по ГОСТ 31986 или визуально и на вкус.
      Качество упаковки и соответствие маркировки определяют визуально путем внешнего осмотра.

7.4 Толщину ломтиков хлеба или булочных изделий определяют при помощи линейки измерительной по ГОСТ 427 или штангенциркулем по ГОСТ 166 (ИСО 3599).                                                                                                                                                                                                                                                              

7.5 Набор (массу) составляющих ингредиентов начинки, массу хлебобулочной основы (ломтиков хлеба или разрезанных/разделенных половинок булочных изделий) в одном  бутерброде, общую массу начинки, массу одного бутерброда определяют путем взвешивания на весах среднего класса точности по действующей нормативной документации.           

      7.6 Отбор и подготовка  проб для определения показателей безопасности – 

по ГОСТ 26929, ГОСТ 31671 (EN 13805), ГОСТ 34668, ГОСТ 33303, ГОСТ 32164.     
      7.7 Определение токсичных элементов:

      - свинца – по ГОСТ 26932, ГОСТ 30178, ГОСТ 30538, ГОСТ 33824, ГОСТ EN 14083, ГОСТ EN 14084, ГОСТ EN 15763, ГОСТ 34141, ГОСТ 34361;

      - мышьяка – по ГОСТ 26930, ГОСТ 30538, ГОСТ 31266, ГОСТ 31628, ГОСТ 31707, ГОСТ 33411, ГОСТ EN 15763, ГОСТ 34361;  

      - кадмия – по ГОСТ 26933, ГОСТ 30178, ГОСТ 30538, ГОСТ 33824, ГОСТ EN 14083, ГОСТ EN 14084, ГОСТ EN 15763, ГОСТ 34141, ГОСТ 34361; 

      - ртути – по ГОСТ 26927, ГОСТ 33412, ГОСТ EN 15763, ГОСТ 34141, ГОСТ 34361, 

ГОСТ 34427. 

      7.8 Определение микотоксинов: 

      - афлатоксина В1 – по ГОСТ 30711, ГОСТ 31748 (ИСО 16050), ГОСТ 33780, 

ГОСТ 34140;         

      - Т-2 токсина – по ГОСТ 33682;

      - дезоксиниваленола – по ГОСТ EN 15891;
      - зеараленона – по ГОСТ 31691;

      - охратоксина А – по ГОСТ 32587, ГОСТ ISO 15141-2.                                                                                                                                           

      7.9 Определение пестицидов – по нормативным правовым актам, действующим на территории государства, принявшего настоящий стандарт.     

      7.10 Определение радионуклидов – по ГОСТ 32161, ГОСТ 32163.            

      7.11 Отбор, подготовка проб для микробиологических анализов, методы культивирования микроорганизмов – по ГОСТ 26669, ГОСТ 26670, ГОСТ 31904,

ГОСТ ISO 13307.             

      7.12 Определение микробиологических показателей: 

      - количества мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов – по ГОСТ 10444.15;

      - количества бактерий группы кишечной палочки (колиформ) – 
по ГОСТ 31747 (ISO 4831, ISO 4832);

      - патогенных микроорганизмов, в том числе сальмонелл – по ГОСТ 31659 (ISO 6579); 

      - количества бактерий Escherichia coli – по ГОСТ 31708, (ISO 7251), ГОСТ 30726;

      - количества Staphylococcus aureus – по ГОСТ 31746 (ISO 6888-1, ISO 6888-2, 

ISO 6888-3)

      Общие требования и рекомендации по микробиологическим исследованиям – 

по ГОСТ ISO 7218.                     

      7.13 Контроль за содержанием ГМО – по ГОСТ ИСО 21569, ГОСТ ИСО 21570, 

ГОСТ ISO 21571. 
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      7.14 Допускается осуществление отбора проб и проведение испытаний по другим нормативным документам и методикам государства, принявшего настоящий стандартна и включенными в Перечень международных и региональных (межгосударственных) 
стандартов, а в случае их отсутствия – по национальным (государственным) стандартам,

содержащим правила и методы исследований (испытаний) и измерений, в том числе

правила отбора образцов, необходимые для применения и исполнения требований, установленных в нормативных правовых актах и технических регламентах, действующих на территории государства, принявшего настоящий стандарт и осуществления оценки соответствия продукции.

      Примечание – Информация о нормативных правовых актах и технических регламентах приведена в Приложении А                                                                                                                                                                                                                    

      8 Транспортирование и хранение

      8.1 Требования к транспортированию и хранению бутербродов – в соответствии с нормативными правовыми актами, действующими на территории государства, принявшего настоящий стандарт.

      Примечание – Информация о нормативных правовых актах и технических регламентах приведена в Приложении А                                                                                                                                                                                                                    
      8.2  Бутерброды транспортируют в транспортных средствах всех видов в соответствии 

с правилами перевозок скоропортящихся грузов, действующих на данном виде транспорта и в условиях, устанавливаемых изготовителем продукции.

      8.3 Бутерброды должны храниться в холодильниках или холодильных шкафах, или холодильных  камерах при температуре (4±2) ºС.

      При отсутствии в местах реализации указанных выше температурных условий хранения реализация  бутербродов не допускается.    

      8.4 Сроки годности бутербродов с учетом используемого сырья, особенностей технологического процесса, используемой упаковки, а также с указанием условий хранения и транспортирования, устанавливаются  изготовителем продукции в соответствии с требованиями нормативных правовых актов и технических регламентов, действующих на территории государства, принявшего настоящий стандарт и указываются в технологической инструкции и рецептуре на конкретный вид и наименование бутерброда.
      Примечание – Информация о нормативных правовых актах и технических регламентах приведена в Приложении А                                                                                                                                                                                                                    
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                                                             Приложение А
                                                               (справочное)

          Информация о применяемых технических регламентах и нормативных 

                                              правовых актах в странах СНГ

	Нормативный правовой акт или технический регламент
	                 Государство-участник СНГ

	ТР ТС 021/2011 Технический регламент Таможенного Союза  «О безопасности пищевой продукции»                                                                            
	                      AM, BY, KZ, KG, RU

	ТР ТС 034/2013 Технический регламент Таможенного Союза  «О безопасности мяса и мясной продукции»                                                                                                                                                                                                                                            
	                      AM, BY, KZ, KG, RU                             

	ТР ТС 033/2013 Технический регламент Таможенного Союза «О безопасности молока и его переработки»
	                      AM, BY, KZ, KG, RU                             

	ТР ЕАЭС 051/2021 Технический регламент Евразийского Экономического Союза «О безопасности мяса птицы и продукции его переработки»                                                                                                                                                                                 
	                      AM, BY, KZ, KG, RU                                                               

	ТР ТС 024/2011 «Технический регламент на масложировую продукцию»
	                      AM, BY, KZ, KG, RU                             

	ТР ТС 015/2011 Технический регламент Таможенного Союза «О безопасности зерна»
	                      AM, BY, KZ, KG, RU                             

	ТР ТС 029/2012 Технический регламент Таможенного Союза «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств»                                                                                          
	                       AM, BY, KZ, KG, RU                             

	ТР ТС 005/2011 Технический регламент Таможенного Союза «О безопасности упаковки»
	                        AM, BY, KZ, KG, RU                             

	ТР ТС 022/2012 Технический регламент Таможенного Союза «Пищевая продукция в части ее маркировки»                                                                                            
	                        AM, BY, KZ, KG, RU                             

	Общий технический регламент «О безопасности пищевой продукции в части ее маркировки», утвержденный постановлением Кабинета Министров Республики Узбекистан 

от 12.08.2017 года № 490
	                                    UZ
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